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Vermouth Servito 0,75 |

Silvio Carta | Sardinien

Vermouth hat zwar seinen Ursprung, die Tradition und die Wurzeln im Piemont, allerdings
schreibt Sardinien diese Geschichte weiter. Silvio Carta produziert einen weif3en
Vermouth, der das Meer und Urlaubsfeeling nach Hause bringt. In der Aromatik ist er
krautrig, blumig und leicht fruchtig in einem. Eine leichte St3e im Bukett und auch am
Gaumen. Aber, fiir einen Vermouth typisch, siegen am Ende die Bitterstoffe. Wunderbar
auf Eis, mit Tonic Water gemischt oder mit einem Schuss kiuhlem WeilRwein . Spannende
Rezepte findest Du auf der Website von Silvio Carta. Eines unserer Favoriten ist der Plasir
d'été.

Sensorik

Farbe goldgelb

Duft Kréuter, Limette, weil3er Tee
Geschmack aromatischer Abgang, kréftig, weinig

Wissenswertes
Trinktemperatur 6-8°C

Produzent

Silvio Carta, so hie® der GroRRvater des heutigen Inhabers Alberto Mason, der den Familienbetrieb heute in dritter Generation betreibt.
Angefangen hatte der Griinder Silvio Carta in den 50er Jahren mit der Herstellung des traditionsreichen Vernaccia. Schon damals
war das Unternehmen bekannt fiir eine gute Qualitat und der Leitspruch, in Harmonie mit der Natur zu produzieren, ist seit dieser Zeit
derselbe geblieben. Alberto Mason ist mittlerweile auf ganz Sardinien beriihmt fir seine Spirituosen, die er mit 117 Mitarbeitern auf 53
Hektar Flache erzeugt. Im Jahr werden 960 000 Flaschen Vernaccia, Gin, Vermouth, Mirto, Likdre ... abgefllt. Die Auswabhl ist grof3
und die Qualitat stimmt weiterhin.

Grundungsjahr 1952

Anzahl der Mitarbeiter 17 Angestellte

Rebflache 53 Hektar

Zahl produzierter Flaschen 960 000

Rebsortenspiege | Vernaccia, Vermentino, Cannonau und vielen Produkte fur Likdre und Destillate
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