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Weinseminar Toskana vs Piemont
|

Erlebt beim Toskana &amp; Piemont Seminar bei SardoVINO in Ludwigsburg die Vielfalt
zweier groRer Weinregionen Italiens. Ihr entdeckt, wie Nebbiolo, Barbera, Dolcetto,
Vernaccia, Sangiovese und Supertuscans durch Terroir und traditionelle Techniken ihren
eigenen Charakter entwickeln. lhr lernt auBerdem die klimatischen Unterschiede kennen,
die die Stilistik der Weine préagen: Die Toskana mit warmem, mediterranem Klima und
vielen Sonnenstunden bringt reife, oft fruchtbetonte und strukturierte Weine hervor. Das
Piemont mit gemaRigt kontinentalem Klima, kiihleren Bedingungen und typischem
Herbstnebel sorgt besonders bei Nebbiolo fur elegante, spannungsreiche Weine mit
ausgepragter Struktur. In gefuihrten Verkostungen schmeckt ihr diese Unterschiede direkt
im Glas, entdeckt die stilistische Bandbreite beider Regionen und findet eure persoénlichen
Favoriten. Geschichten aus der Weinwelt und praktische Tipps machen das Seminar zu
einem genussvollen Erlebnis, bei dem ihr euer Wissen vertieft und italienische Weinkultur
mit allen Sinnen erlebt.

Das Toskana und Piemont Seminar findet in unserem Weinhandel SardoVINO, Danziger
Str. 40, 71638 Ludwigsburg statt. Alle buchbaren Termine sind online einsehbar und immer
samstags von 13-16 Uhr. Eine Anmeldung ist unbedingt erforderlich.

Nach Bestellung erhélst Du einen Gutschein per E-Mail.
Du méchtest auch andere Tastings oder Seminare entdecken? Wir bieten ganz
verschiedene Weinseminare an.
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