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Schaumwein Seminar
I

Unser Schaumwein Seminar ist eine spannende Gelegenheit, die Vielfalt und Finesse von
Schaumweinen aus aller Welt zu entdecken. Ihr bekommt einen Uberblick tiber die
unterschiedlichen Herstellungsverfahren, wie die traditionelle Methode, die in Champagner
und Cava verwendet wird, sowie die Charmat-Methode fiir Prosecco. Entdeckt die
wichtigsten Anbaugebiete fiir Schaumwein und verkostet diese. Die Verkostung beinhaltet
verschiedene Schaumweine und ihr lernt die Aromen und Texturen zu erkennen und die
Unterschiede zwischen den verschiedenen Sorten zu schatzen. Zuséatzlich gibt es Tipps
zur idealen Servierweise und zu Speisen, die hervorragend mit Schaumweinen
harmonieren. Dieses Seminar ist eine unterhaltsame und lehrreiche Erfahrung, die sowohl
fur Schaumweinliebhaber als auch fur Neulinge geeignet ist und die Sinne zum Sprudeln
bringt!

Das Schaumwein Seminar findet in unserem Weinhandel SardoVINO, Danziger Str. 40,
71638 Ludwigsburg statt. Alle buchbaren Termine sind online einsehbar und immer
samstags von 13-16 Uhr. Eine Anmeldung ist unbedingt erforderlich.

Nach Bestellung erhélst Du einen Gutschein per E-Mail.

Du mdéchtest auch andere Tastings oder Seminare entdecken? Wir bieten ganz
verschiedene Weinseminare an.
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