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KULINARISCHE WEINHANDLUNG

Pomodori alla siciliana 290g
Brunia | Sizilien

Pomodori alla siciliana sind ein einfach erklartes Produkt: Einheimische Tomaten, von der
Sonne verwohnt und vollreif getrocknet und fein gewirzt. Ein simpler Bestandteil von
einem Antipastiteller und so gut! Die Tomate gehort Urbigens seit Jahrhunderten zur
sizilianische Tradition. Urspriinglich aus Mittel-Nordamerika stammend, wurde sie bei ihrer
Einfuhrung in Europa pomme d'amour - Apfel der Liebe - genannt, da man glaubte, dass
es sich bei der Tomate um ein Aphrodisiakum handelte. Brunia bringt Tradition ins Glas,
unverfalscht und geschmackvoll!

Sensorik

Wissenswertes
Trinktemperatur °C

Produzent

Brunia ist ein junger Betrieb, der alte Rezepte und Traditionen wiederbelebt. Das Unternehmen der Familie Palumbo sitzt auf Sizilien
am FuRe des Atna und mdchte von dort aus die sizilianische Kultur fiir Feinkost in die Welt tragen. Im Herstellungsprozess wird sehr
auf Nachhaltigkeit geachtet. Alle Zutaten kommen aus der Region und werden frisch im Betrieb direkt verarbeitet und verpackt. Das
Unternehmen legt viel Wert auf eine "Zero km"-Produktion und halt die Produktionsketten so simple wie mdglich. Die Frische ist
schmeckbar.
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