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Pesto di Pistacchio190g

Brunia |

Pesto di Pistacchio - ein Pesto aus der beriihmten Pistazie, die von allen Sizilianern
gehegt, gepflegt und geliebt wird. Die Liebe sptirt man auch in diesem Produkt, Brunia
achtet drauf moglichst wenig Zutaten zu verwenden um den vollen Pistziengeschmack
herauszuarbeiten. Kombiniere das Pesto mit frisch gehobeltem Parmesan bzw. mit Speck
oder verschenke es mit dem ebenso schmackhaften Siciliano Pesto all siciliana. Beide
Pesto sind nach traditionellem Rezept zubereitet und aus auschlie3lich heimischen bzw.
eigenen Produkten von Brunia. _
Zutaten: Pistazien min. 70%, Sonnenblumenkernél, natives Olivendl extra min. 5%, Salz, in
unterschiedlichen Anteilen.

Sensorik

Wissenswertes
Trinktemperatur °C

Produzent

Brunia ist ein junger Betrieb, der alte Rezepte und Traditionen wiederbelebt. Das Unternehmen der Familie Palumbo sitzt auf Sizilien
am FuRe des Atna und méchte von dort aus die sizilianische Kultur fiir Feinkost in die Welt tragen. Im Herstellungsprozess wird sehr
auf Nachhaltigkeit geachtet. Alle Zutaten kommen aus der Region und werden frisch im Betrieb direkt verarbeitet und verpackt. Das
Unternehmen legt viel Wert auf eine "Zero km"-Produktion und halt die Produktionsketten so simple wie mdglich. Die Frische ist
schmeckbar.
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