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Olive Verdi Schiacciate 290g

Brunia |

Olive Verdi - griine Oliven sind mit ihrer jahrtausendealten Geschichte aus der
mediterranen Kiiche nicht mehr wegzudenken. Die Olive verdi schiacciate werden nach
der Lese ins Salzlake gelegt und nach mehreren Durchgéngen leicht angestof3en und mit
bestimmten Gewiirzen (Cayennepfeffer, Oregano, Knoblauch) mazeriert und eingelegt.
Eine typische sizilianische Herstellungsart, die sich ausgezeichnet als Aperitif vor dem
Essen eignet. Perfekt im Kombination mit getrockneten Tomaten und eingelegten
Artischocken, ebenfalls von Brunia.

Sensorik

Wissenswertes
Trinktemperatur °C

Produzent

Brunia ist ein junger Betrieb, der alte Rezepte und Traditionen wiederbelebt. Das Unternehmen der Familie Palumbo sitzt auf Sizilien
am FuRe des Atna und mdchte von dort aus die sizilianische Kultur fiir Feinkost in die Welt tragen. Im Herstellungsprozess wird sehr
auf Nachhaltigkeit geachtet. Alle Zutaten kommen aus der Region und werden frisch im Betrieb direkt verarbeitet und verpackt. Das
Unternehmen legt viel Wert auf eine "Zero km"-Produktion und halt die Produktionsketten so simple wie mdglich. Die Frische ist
schmeckbar.
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