SardovINO

KULINARISCHE WEINHANDLUNG

Olive Sarde in salamoia 3209

La Dispensa del Fattore |

Olive Sarde in salamoia sind sardische griine Oliven mit Kern in Salzlake eingelegt von der
Dispensa del Fattore. Sardische Oliven sind bekannt fur ihr ausergewdéhnliches Aroma,
Bissfestigkeit und schdnen Bitterstoffen. Dies entwickeln die im siidenen Sardiniens, auf
der fruchtbaren Campidano-Ebene, gewachsenen Oliven durch das milde Klima und viele
Sonnenstunden. Sie verleihen Gerichten hervorragende Wurze und auch alleine eignen sie
sich wunderbar zum Aperitif.

Nettogewicht: 630g / Abtropfgewicht: 320g
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La Dispensa del Fattore ist ein sardisches Unternehmen, das traditionelle sardische Produkte produziert. Sie sind darauf spezialisiert
Oliven, Tomaten und weiter sardische Spezialitdten zu konsevieren. Der Sitz liegt im Stden Sardiniens, in der kleinen Stadt Serrenti,
der Provinz Cagliari. Alle Produkte stammen aus der fruchtbaren Campidano-Ebene und profitieren von der Sonne und dem stets
milden Klima.
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