SardoviNO

KULINARISCHE WEINHANDLUNG

Olio aromatizzato al Basilico "Elisir" olio extra vergine di oliva

deCarlo |

Das Olio aromatizzato al basilico ,Elisir* von DeCarlo aus Apulien ist ein hochwertiges
natives Olivendl extra vergine, veredelt mit frischem Basilikum. Es begeistert mit der
typisch mediterranen Frische der Basilikumblétter, die dem Ol eine sanfte, griine Aromatik
verleihen — duftig, rund und authentisch. Fur dieses besondere Elixier werden die Oliven —
teils von jahrhundertealten Baumen der Familie DeCarlo — ab Herbst frihreif geerntet und
gemeinsam mit frisch gepflicktem Basilikum in einem einzigen Arbeitsgang verarbeitet.
Durch diese gleichzeitige Pressung bleiben die therischen Ole und feinen Nuancen beider
Zutaten optimal erhalten. Das Ergebnis ist ein harmonisches, mildes Ol mit eleganter
Kréuternote und feinem Abgang — eine Hommage an den apulischen Sommer.

) BasiLico

Das Olio aromatizzato al basilico ist Ideal fur den klassischen Caprese-Salat mit Tomate
und Mozzarella, auf Bruschetta, frischer Pizza, zu dezenten Pastagerichten, gedampftem
Gemiise oder in einer einfachen Tomatensauce — dieses Ol verleiht jedem Gericht einen
Hauch italienischer Leichtigkeit.

Sensorik
Farbe grungelb
Geschmack rund, aromatisch, milde Bitterstoffe

Wissenswertes
Trinktemperatur °C

Produzent

Zwar ist deCarlo kein Weingut, daftir aber ein wunderschdnder Landsitz mit unternehmenseigener Produktionsstatte in Apulien
umgeben von Olivenhainen. 1980 Gibernehmen Saverio und Grazia das traditionsreiche Unternehmen deCarlo. Seither legt das
Ehepaar grof3en Wert auf Qualitéat und Nachhaltigkeit. Mit Investitionen in neue, innovative Technik verfeinern sie den Geschmack der
Oliven und Ole. Inzwischen unterstiitzen ihre Kindern die Eltern bei der Arbeit und verfolgen die gleichen Werte mit Leidenschaft und
Konnen.
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