SardovINO

KULINARISCHE WEINHANDLUNG

Marmellata extra di Arancia Amara 2409

Brunia |

Marmellata extra di Arancia Amara ist der volle Bitterorangengeschmack in einem Glas!
Die Bitterorange ist eine Hybride, die schon seit Jahrhunderten als eigenstandige Art
wéchst. Sie ist gepragt von sonniger Farbe und einem sauerlichen und leicht bitteren
Geschmack. Das schmeckt man bei dieser Marmelade mti eindeutigen Bitterstoffen und
feinséuerlichem Nachgeschmack. Sie schmeckt hervorragend als Aufstrich auf einer
Scheibe Schwarzbrot, eignet sich zum Fiillen von Torten und Kuchen oder als Erganzung
im Naturjoghurt. Die etwas suiRere Marmellata extra di Mandarino, ebenfalls von Brunia.
Zutaten: bittere sizilianische Orangen, Zucker, Zitronensaft

Sensorik

Wissenswertes
Trinktemperatur °C

Produzent

Brunia ist ein junger Betrieb, der alte Rezepte und Traditionen wiederbelebt. Das Unternehmen der Familie Palumbo sitzt auf Sizilien
am FuRe des Atna und mdchte von dort aus die sizilianische Kultur fiir Feinkost in die Welt tragen. Im Herstellungsprozess wird sehr
auf Nachhaltigkeit geachtet. Alle Zutaten kommen aus der Region und werden frisch im Betrieb direkt verarbeitet und verpackt. Das
Unternehmen legt viel Wert auf eine "Zero km"-Produktion und halt die Produktionsketten so simple wie mdglich. Die Frische ist
schmeckbar.
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