SardovINO

KULINARISCHE WEINHANDLUNG

il Classico Olio d'Oliva extra vergine

deCarlo |

Ein sensationelles Olivendl, das mit viel Aroma und einem wirzigen Abgang besticht.

Speiseempfehlung
Zum Dippen und Verfeinern!

Sensorik

Farbe grungelb

Duft ansprechend, fruchtig
Geschmack fruchtig, leicht, milde Bitterstoffe

Wissenswertes
Trinktemperatur °C

Produzent

Zwar ist deCarlo kein Weingut, dafiir aber ein wunderschdnder Landsitz mit unternehmenseigener Produktionsstatte in Apulien
umgeben von Olivenhainen.1980 Ubernehmen Saverio und Grazia das traditionsreiche Unternehmen deCarlo. Seither legt das
Eehepaar groRen Wert auf Qualitat und Nachhaltigkeit. Mit Investitionen in neue, innovative Technik verfeinern sie den Geschmack
der Oliven und Ole. Inzwischen unterstiitzen ihre Kindern die Eltern bei der Arbeit und verfolgen die gleichen Werte mit Leidenschaft
und Kodnnen.

FRANTOIO OLEARIO DE CARLO | Via XXIV Maggio 54/B | Bitritto (BA) — Italy
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