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Filetti di Melanzane 290g
Brunia |

Filetti di Melanzane sind eingelegte Filets von der Aubergine von Brunia aus Sizilien. Das
Nachtschattengewachs stammt urspriinglich aus Asien und gelangte tber Persien nach
Europa. Seitdem ist die Aubergine ein wichtiges Nahrungsmittel in der Geschichte ltaliens
geworden und wird traditionell in vielen Gerichten verwendet. Dieses sizilianische
Filetierrezept ist eine echte Volkstradition! Dafiir benutzt Brunia Auberginen aus dem
Umkreis und einfache und naturliche Verarbeitungsverfahren.

Um die Antipasti zu erganzen, bietet Brunia auch eingelegte Oliven und getrocknete
Tomaten an.

Sensorik

Wissenswertes
Trinktemperatur °C

Produzent

Brunia ist ein junger Betrieb, der alte Rezepte und Traditionen wiederbelebt. Das Unternehmen der Familie Palumbo sitzt auf Sizilien
am FuRe des Atna und méchte von dort aus die sizilianische Kultur fiir Feinkost in die Welt tragen. Im Herstellungsprozess wird sehr
auf Nachhaltigkeit geachtet. Alle Zutaten kommen aus der Region und werden frisch im Betrieb direkt verarbeitet und verpackt. Das
Unternehmen legt viel Wert auf eine "Zero km"-Produktion und halt die Produktionsketten so simple wie mdglich. Die Frische ist
schmeckbar.
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