SardovINO

KULINARISCHE WEINHANDLUNG

Condolcezza Vino bianco
Famiglia Olivini | Lombardei

Condolcezza ist ein suflRer WeiRwein der Famiglia Olivini. Er wird aus sorgféltig selektierten
und einige Monate angetrockneten Trauben erzeugt. Auf das Keltern folgt eine langsame
Garung in Barriques. Er hat ein kréaftiges Buket, das an Honig, Vanille und ein Kompott von
gelben Friichten erinnert. Dies wird begleitet von einem schmeichelnden Kérper und
langen Abgang.

Sensorik

Farbe bernstein

Duft Aprikose, Akazienhonig, Honigmelone

Geschmack cremige Struktur, deutliche Karamellnote, deutliche Stuize

Wissenswertes

Ausbau Barrique, Edelstahl
Trinkreife 2024-2041
Trinktemperatur 6-8°C

Speiseempfehlung
Mandelgebéck, Creme brilée

Produzent

Das Weingut Olivini liegt in der Nahe von Desenzano und bewirtschaftet auf 29 Hektar Rebflache einige der schénsten Hanglagen
am sudlichen Zipfel des Gardasees. Die Familie Olivini besitzt seit drei Generationen Weinberge, verkaufte inre Weine friher
allerdings offen an andere Weingdter. Im Jahre 1999 begannen die Geschwister Giorgio, Giordana und Giovanni jedoch zusammen
mit dem Onologen Antonio Crescini die Weine selbst auszubauen und unter eigenem Namen zu vermarkten. Das Hauptaugenmerk
der Olivini-Geschwister liegt auf der autochthone Traube Trebbiano di Lugana, die auf 70% der Rebflache wéachst. Aus ihr keltern sie
feingliedrige, dezent-aromatische und wunderschon strukturierte Lugana.

Grundungsjahr 1970

Anzahl der Mitarbeiter 9

Rebflache 29 Hektar

Zahl produzierter Flaschen 300 000

Rebsortenspiegel Trebbiano di Lugana (70%), Merlot, Gropello, Marzemino

Famiglia Olivini | Localita Demesse Vecchie | IT 25015 Desenzano del Garda
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