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Cioccolato fondente Zenzero 80g
Boella &amp; Sorrisi |

Cioccolato fondente Zenzero, die dunkle Ingwerschokolade von Boella &amp; Sorrisi ist
eine besondere Variante von Schokolade, die aus hochwertigem Kakao mit einem hohen
Kakaoanteil und einem intensiven, leicht bitteren Geschmack besteht. Sie zeichnet sich
durch die zusétzliche Zugabe von kandiertem Ingwer aus. Der Ingwer verleiht der
Schokolade eine charakteristische Schéarfe und eine warmende, leicht prickelnde Note, die
in harmonischem Kontrast zur herben Sif3e des Kakaos steht. Diese Kombination macht
dunkle Ingwerschokolade zu einem auf3ergewohnlichen Geschmackserlebnis, das sowohl
Liebhaber von intensiven Kakaonoten als auch Fans der aromatischen Wiirze des Ingwers
anspricht. Die Schokolade eignet sich hervorragend als Snack fur zwischendurch, als
Begleitung zu einer Tasse Tee oder Kaffee oder als besondere Zutat in Desserts. Dunkle
Ingwerschokolade ist bekannt fir ihre Vielseitigkeit und ihre Fahigkeit, durch die
ausgewogene Mischung aus Scharfe und SuRe die Sinne zu verwdhnen.
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Boella &amp; Sorrisi ist eine Cioccolateria mit wunderschénem Ladengeschéft, einem Familienunternehmen und einer
Schokoladenmanufaktur. Das Unternehmen Boella &amp; Sorrisi entstand durch den Zusammenschlul3 zweier piemonteser
Familienunternehmen. Seit dem Ende des 18. Jahrhunderts stellte die Familie Boella Panettone und Geback her. Die Familie Silvola,
die als Manufaktur Sorrisi firmierte, fertigte seit den 1960er Jahren handgeschdpfte Schokoladen. Im Jahr 2014 schlossen sie sich
zusammen und zogen in ein neues, modernes Geb&aude, um mit vereinten Kréften traditionelle piemonteser Spezialitaten
herzustellen.
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