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Cioccolato bianco con petali di Rosa 80g
Boella &amp; Sorrisi |

Cioccolato bianco con petali di Rosa, weiRe Schokolade mit Rosenbléttern von
Boella&amp;Sorrisi ist eine edle Variante der Schokoladenkunst, die optisch und
geschmacklich besondere Akzente setzt. Die Basis bildet weie Schokolade, die aus
Kakaobutter, Milchpulver und Zucker hergestellt wird. Ihr cremiger, milder Geschmack hebt
sich durch die Zugabe von getrockneten Rosenblattern hervor. Diese verleihen der
Schokolade eine florale, leicht parfimierte Note, die an zarte Rosendifte erinnert und eine
dezente Eleganz ausstrahlt. Die Rosenblatter sind nicht nur aromatisch, sondern sorgen
auch fur ein visuelles Highlight: Ihre zarten Farben — von pastelligem Rosa bis hin zu
kraftigem Rot — heben sich schén von der weil3en Schokolade ab und sehen einfach
hiibsch aus.. Diese besondere Schokolade eignet sich ideal als Geschenk, zum selber
Naschen oder als Zutat fir Desserts. Weil3e Schokolade mit Rosenbléttern vereint milde
SiRe und florale Feinheit zu einem besonderen Genusserlebnis.
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Boella &amp; Sorrisi ist eine Cioccolateria mit wunderschénem Ladengeschéft, einem Familienunternehmen und einer
Schokoladenmanufaktur. Das Unternehmen Boella &amp; Sorrisi entstand durch den Zusammenschlul3 zweier piemonteser
Familienunternehmen. Seit dem Ende des 18. Jahrhunderts stellte die Familie Boella Panettone und Geback her. Die Familie Silvola,
die als Manufaktur Sorrisi firmierte, fertigte seit den 1960er Jahren handgeschdpfte Schokoladen. Im Jahr 2014 schlossen sie sich
zusammen und zogen in ein neues, modernes Geb&aude, um mit vereinten Kréften traditionelle piemonteser Spezialitaten

herzustellen.
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