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Cioccolato al latte Frutta secca 80g

Boella &amp; Sorrisi |

C!{:CC()IJ\T '
24 AL LATTE

) ) . ) L. . & plST(\Vé)c\lll\(L')(A"lC{(\):')[Emu §
Die Tavoletta al Latte con Nocciole, Pistacchi e Mandorle von Boella&amp;Sorrisi bringt . ?%
das volle Programm: cremige Vollmilchschokolade, handwerkliche Sorgfalt und eine E;?gﬁ”"w"” 7.
grofRziigige Portion edler Nusse. Die Basis bildet eine 32%ige Milchschokolade, hergestellt
aus nachhaltig angebauten Kakaobohnen. Sie duftet warm nach Kakao und frischer Milch,
und ihr zarter Schmelz legt das Fundament fiir ein rundes, harmonisches Geschmacksbild.
In sorgfaltiger Handarbeit kombinieren die Chocolatiers die Kakaobohnen mit Milch und
Kakaobutter zu einer seidigen Schokolade, die weder zu sl noch zu schwer wirkt. Dann
kommt der grof3e Auftritt der NUsse: gerdstete Pistazien, Mandeln und Haselnlisse werden
grofRzligig eingearbeitet und sorgen fur einen tollen Crunch.

Jede Nussart trégt ihren eigenen Charakter bei: Pistazien bringen eine feine, leicht erdige
SiRe; Mandeln steuern ihre nussig-sanfte Aromatik bei — teilweise karamellisiert, was eine
zusatzliche siiR-knusprige Dimension eréffnet — und die Haselniisse liefern Tiefe, Warme
und diesen unverwechselbar vollmundigen Geschmack. Im Mund entsteht ein wunderbar
vielschichtiges Erlebnis: cremiger Schmelz trifft auf kernigen Biss, milchige StRe balanciert
die Rostaromen, und die Vielfalt der Nisse sorgt fur ein lebendiges, harmonisches
Gesamtbild.
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Produzent

Boella &amp; Sorrisi ist eine Cioccolateria mit wunderschénem Ladengeschéft, einem Familienunternehmen und einer
Schokoladenmanufaktur. Das Unternehmen Boella &amp; Sorrisi entstand durch den Zusammenschlul3 zweier piemonteser
Familienunternehmen. Seit dem Ende des 18. Jahrhunderts stellte die Familie Boella Panettone und Geback her. Die Familie Silvola,
die als Manufaktur Sorrisi firmierte, fertigte seit den 1960er Jahren handgeschdpfte Schokoladen. Im Jahr 2014 schlossen sie sich
zusammen und zogen in ein neues, modernes Geb&aude, um mit vereinten Kréften traditionelle piemonteser Spezialitaten
herzustellen.
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