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Cioccolato al Caramello salato 80g
Boella &amp; Sorrisi |

Die Tavoletta Bianca al Caramello e Fior di Sale von Boella&amp;Sorrisi zeigt, wie
verfihrerisch die Kombination aus stiRem Karamell und feinem Meersalz sein kann. Die
Basis bildet eine weiRe Karamellschokolade mit 28 % nachhaltig angebauten
Kakaobohnen, deren zarter Schmelz und warme, buttrige Noten sofort an frisch gekochtes

Karamell erinnern. In sorgféltiger Handarbeit verbinden die Maestri Cioccolatieri Milch und i
Kakaobutter zu einer seidigen Schokolade, die durch ihren intensiven Karamellton CIOCCOLATC "
Charakter und Tiefe erhalt. Cg'?;%‘sﬁ%& 3
Das besondere i-Tupfelchen sind die Fleur de Sel-Flocken, von Hand geerntetes Meersalz y —
mit mildem, mineralischem Profil. Diese feinen Kristalle setzen einen pointierten (s iﬂ"

Gegenakzent zur SilRe, heben das Karamellaroma hervor und schaffen einen spannenden
Kontrast, der die Tafel lebendig macht. Am Gaumen trifft cremiger Schmelz auf eine leichte
salzige Spitze, nicht dominant, sondern prazise dosiert. Das Resultat ist ein sii3-salziges
Spiel, das gleichzeitig komfortabel, edel und angenehm Uberraschend wirkt.
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Produzent

Boella &amp; Sorrisi ist eine Cioccolateria mit wunderschénem Ladengeschéft, einem Familienunternehmen und einer
Schokoladenmanufaktur. Das Unternehmen Boella &amp; Sorrisi entstand durch den Zusammenschlul? zweier piemonteser
Familienunternehmen. Seit dem Ende des 18. Jahrhunderts stellte die Familie Boella Panettone und Gebéack her. Die Familie Silvola,
die als Manufaktur Sorrisi firmierte, fertigte seit den 1960er Jahren handgeschdpfte Schokoladen. Im Jahr 2014 schlossen sie sich
zusammen und zogen in ein neues, modernes Geb&aude, um mit vereinten Kréften traditionelle piemonteser Spezialitaten
herzustellen.
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