SardovINO

KULINARISCHE WEINHANDLUNG

Amaro Bomba Carta Caffé Tustatu 0,70 |

Silvio Carta | Sardinien

Ein Bitter, der durch den Auszug von Arabica-Kaffebohnen gewonnen wird. Die Bohnen
werden gerdstet, "tustatu”, und mit indirekter Hei3luft so lange mazeriert, bis ein
dunkelbrauner Farbton erreicht wird. So entsteht ein Bitter mit sii3-duftigem Geschmack,
frisch-fruchtigen Noten, ausgewogener Saure und einem intensiven Nachgeschmack, der
durch die Mischung der verschiedenen Kaffeesorten und die Anwesenheit des bitteren und
seltenen, sardischen Erdbeerbaumhonigs verstarkt wird.

Sensorik

Farbe dunkelbraun

Duft Krauter, gerosteter Kaffee, Kaffee

Geschmack angenehme SiRRe, gute Bitterstoffe, weicher Nachhall

Wissenswertes
Trinktemperatur 6-8°C

Produzent

Silvio Carta, so hieR der GroRvater des heutigen Inhabers Alberto Mason, der den Familienbetrieb heute in dritter Generation betreibt.
Angefangen hatte der Griinder Silvio Carta in den 50er Jahren mit der Herstellung des traditionsreichen Vernaccia. Schon damals
war das Unternehmen bekannt fur eine gute Qualitat und der Leitspruch, in Harmonie mit der Natur zu produzieren, ist seit dieser Zeit
derselbe geblieben. Alberto Mason ist mittlerweile auf ganz Sardinien beriihmt fur seine Spirituosen, die er mit 117 Mitarbeitern auf 53
Hektar Flache erzeugt. Im Jahr werden 960 000 Flaschen Vernaccia, Gin, Vermouth, Mirto, Likdre ... abgefllt. Die Auswabhl ist grof3
und die Qualitat stimmt weiterhin.

Grundungsjahr 1952

Anzahl der Mitarbeiter 17 Angestellte

Rebflache 53 Hektar

Zahl produzierter Flaschen 960 000

Rebsortenspiege | Vernaccia, Vermentino, Cannonau und vielen Produkte fiir Likdre und Destillate
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