SardovINO

KULINARISCHE WEINHANDLUNG

Atzori Olivenol 0,25]

Atzori |

Dieses sardische Olivendl des Erzeugers Atzori ist etwas ganz Besonderes.

Die Oliven fur das Atzori Olivendl werden von Hand gelesen und schonend
weiterverarbeitet.

Das Endprodukt besticht durch die typische sardische Wiirze und Aromatik.

Es passt hervorragend pur oder mit etwas Salz und Oregano zu Weif3brot, zu Tomate und
Mozzarella oder zum Verfeinern angerichteter Speisen.

Zum Anbraten ist dieses Olivendl nicht geeignet.

Sensorik

Farbe gelbgriin

Duft grune Aromatik

Geschmack gute Bitterstoffe, langer Képer

Wissenswertes
Trinktemperatur °C

Produzent

Der Betrieb des Olivenélproduzenten Francesco Atzori befindet sich in dem wunderschénen Ortchen Cabras, nahe der beriihmten
Sinis Halbinsel im Westen Sardiniens. Als traditioneller Familienbetrieb baut Herr Atzori auf 60 ha eigenem Land Reben und Oliven
an. Der Anbau erfolgt nach strengen qualitativen Kriterien und mit viel handwerklichem Kénnen, um der einzigartigen Typizitat dieses
Landstrichs Ausdruck zu verleihen.
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