
Aspide Aperitivo analcolico 1,0 l (Alkoholfreier Aspide)
Silvio Carta | Sardinien

Alkoholfreie Interpretation des klassischen, handwerklich hergestellten Aspide-Aperitifs von
Silvio Carta – geschaffen für alle, die die ganze aromatische Tiefe eines sardischen Spritz-
Moments suchen, aber bewusst auf Alkohol verzichten möchten.
Schonende, lange Kaltinfusion in Wasser von ausgewählten Orangen und Kräutern aus
dem hauseigenen botanischen Garten; Ziel ist die langsame, vollständige Extraktion
natürlicher Aromen bei maximaler Frische. Die gelegentliche Präsenz kleiner pflanzlicher
Schwebstoffe ist ein Qualitätsmerkmal und unterstreicht den natürlichen Charakter des
Produkts.
Im Glas leuchtet er in einem intensiven Rubinrot. In der Nase entfalten sich Zitrushaine,
mediterrane Macchia und eine feine Zimtnote, begleitet von zarten Anklängen von Harz
und Pinienkernen. Am Gaumen zeigt sich der Aperitivo Aspide analcolico ausgewogen und
erfrischend mit harmonischem Spiel zwischen angenehmer Süße und sanfter Bitterkeit;
sauberer, frischer und anhaltender Nachhall.
Aspide Spritz Analcolico eignet sich ideal für den stilvollen Aperitif ohne Alkohol und kann
pur auf Eis ebenso überzeugen wie in einem leichten Longdrink mit neutralem Tonic
Water.
Serviervorschlag von Silvio Carta: 12 cl Aspide Spritz Analcolico und 3 cl Tonic Water,
serviert auf Eis mit einer Orangenscheibe

Sensorik
Farbe rubinrot
Duft Blutorange, Grapefruit, mediterrane Macchia
Geschmack angehme Bitterstoffe, passende Süße

Wissenswertes
Trinktemperatur 6-8°C

Produzent
Silvio Carta, so hieß der Großvater des heutigen Inhabers Alberto Mason, der den Familienbetrieb heute in dritter Generation betreibt.
Angefangen hatte der Gründer Silvio Carta in den 50er Jahren mit der Herstellung des traditionsreichen Vernaccia. Schon damals
war das Unternehmen bekannt für eine gute Qualität und der Leitspruch, in Harmonie mit der Natur zu produzieren, ist seit dieser Zeit
derselbe geblieben. Alberto Mason ist mittlerweile auf ganz Sardinien berühmt für seine Spirituosen, die er mit 117 Mitarbeitern auf 53
Hektar Fläche erzeugt. Im Jahr werden 960 000 Flaschen Vernaccia, Gin, Vermouth, Mirto, Liköre … abgefüllt. Die Auswahl ist groß
und die Qualität stimmt weiterhin.

Gründungsjahr 1952
Anzahl der Mitarbeiter 17 Angestellte
Rebfläche 53 Hektar
Zahl produzierter Flaschen 960 000
Rebsortenspiege l Vernaccia, Vermentino, Cannonau und vielen Produkte für Liköre und Destillate
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