SardovINO

KULINARISCHE WEINHANDLUNG

Amarancia senza latte 0,5 |

Emilio Borsi | Toskana

Sein bitterer und verdauungsférdernder Geschmack macht diesen Likor einzigartig. Er
besteht ausschlie3lich aus der nattrlichen Zutat der Bitterorange und ist glutenfrei. Seine
Herstellung ist auf eine bestimmte Jahreszeit beschrénkt und die Anzahl der Flaschen ist
limitiert.

Bitterorangen sind die Friichte des Bitterorangenbaums oder Melangolo. Wie alle anderen
Zitrusfriichte sind sie reich an Vitamin C, Vitamin A und Vitamin PP. Wegen ihres bitteren
Geschmacks werden Bitterorangen jedoch nur selten in ihrer natiirlichen Form verzehrt.
Der Anbau und die Ernte von Bitterorangen erfolgt in Castagneto Carducci; die Pflanzen
stammen aus dem Jahr 1820 und wurden von der Familie Gherardesca in Konzession
gegeben. Sie wurden friher zur Behandlung von Skorbut verwendet.

Sensorik

Farbe orange

Duft Blutorange, Lakritz, Orangenzeste
Geschmack aromatisch, Bitterstoffe im Abgang, struktureich

Wissenswertes
Trinktemperatur gekuhlt°C

Produzent

Die Premiata Fabbrica di Liquori 'Emilio Borsi' wurde im Jahr 1800 gegriindet. Die Geschichte besagt, dass Francesco Borsi eine
kleine Werkstatt einrichtete, in der China Calisaja nach einem alten Rezept hergestellt wurde. Zu jener Zeit war China Calisaja sehr
wertvoll, da es auch zur Heilung von Malaria verwendet wurde, die in den damals sumpfigen Gebieten grassierte. Der Sohn Emilio
Ubernahm spater die Produktion und baute das Unternehmen auf. Seither und damit seit 220 Jahren wird von der Familie
weitergefihrt. Alle Produkte werden ausschlie3lich in Handarbeit produziert.
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