
2025 V90 Nero d'Avola Sicilia DOC
Brugnano | Sizilien

Der V90 Nero d’Avola Sicilia DOC von Brugnano ist ein reinsortiger Rotwein aus dem
Gebiet von Partinico im Nordwesten Siziliens. Reife Kirschfrucht, würzige Noten und eine
gute Frische bestimmen seinen Stil. Er gehört zur Linie V90 des Weinguts und zeigt Nero
d’Avola mit einem klaren, geradlinigen Charakter.
Die Trauben wachsen auf etwa 350 Metern über dem Meeresspiegel. Die Reben werden
am Drahtrahmen erzogen und nach dem Guyot-System geschnitten. Die Pflanzdichte
beträgt rund 5.000 Rebstöcke pro Hektar. Brugnano verwendet für diesen Wein
ausschließlich Nero d’Avola. Die Lese findet Mitte September statt.
Im Keller werden zunächst die Stiele entfernt. Anschließend bleiben die Trauben etwa
sechs Tage bei kontrollierter Temperatur in Edelstahltanks auf den Schalen. Während
dieser Zeit wird der Most wiederholt über den Schalenhut gepumpt. Ergänzend kommt das
Délestage zum Einsatz: Dabei wird der Most abgezogen und anschließend wieder über die
Schalen gegeben. Beide Verfahren unterstützen die Gewinnung von Farbe, Aromastoffen
und Gerbstoffen.
Im Glas zeigt der Wein eine intensive Farbe. Im ebenso ausdrucksvollen Duft steht reife
Kirsche im Vordergrund, begleitet von würzigen Anklängen und Zimt. Am Gaumen tritt er
entschieden auf, während eine gute Frische das Geschmacksbild belebt. Gerade dieser
Gegenpol zur reifen Kirschfrucht verleiht ihm seinen reizvollen Charakter: ein sizilianischer
Rotwein, der Fruchtfülle und Würze mit einem lebendigen Zug verbindet.

Sensorik
Farbe dunkelrot
Duft Brombeere, schwarze Kirsche, würzige Noten
Geschmack vollmundig, aromatisch

Wissenswertes
Ausbau Edelstahl
Trinkreife 2026-2029
Trinktemperatur 16-18°C

Speiseempfehlung
tomatigen Pastagerichten, gegrillte Salsiccia mit Rosmarinkartoffeln, Rinderrouladen mit Pecorino.

Produzent
Brugnano wird von den sehr jungen Brüdern Francesco und Giuseppe Brugnano geleitet, die als Protagonisten einer "neuen Ära"
eine fünfzigjährige Familientradition weiterführen.
Die Weinberge von Brugnano befinden sich in Partinico, in der der Provinz Palermo, im dem nordwestlichen Teil von Sizilien und
erstrecken sich über ein hügeliges Gebiet zwischen 300 und 500 Meter über dem Meeresspiegel. Das Gebiet umfasst die Monreale
DOC bis zum Gebiet des Alcamo DOC. Besonderes Augenmerk richten die Brüder auf den Anbau autochthoner Rebsorten,
Gebietstypizität und Nachhaltigkeit. Manche Weine werden sogar ohne Sulfitzusatz vinifiziert.

Gründungsjahr 1970
Anzahl der Mitarbeiter &lt;10 Angestellte
Rebfläche 90 Hektar
Zahl produzierter Flaschen 200 000
Rebsortenspiegel Grillo, Catarratto, Insolia, Viognier, Nero D’Avola, Syrah, Merlot, Cabernet Sauvignon,
Perricone, Taurus bianco, Victoria, Moscato Bianco
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