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Lianti von Capichera ist ein Cannonau voller Herkunft, Ausdruck und mediterraner Energie.
Er erzahlt von der Gallura, einer Landschaft aus sonnenverwéhnten Weinbergen, kargen
Granitboden, duftender Macchia und der frischen Brise des nahen Meeres. Genau dieser
faszinierende Kontrast pragt seinen Charakter. Warme, reife Frucht trifft auf Klarheit,
Wirze und eine elegante Lebendigkeit.

Die Trauben reifen unter intensivem mediterranem Licht und profitieren von den
naturlichen Winden Sardiniens. Sie bringen Konzentration und aromatische Tiefe hervor,
bewahren dabei jedoch eine spirbare Frische. Capichera versteht es, diese besondere
Herkunft in einen Rotwein mit Personlichkeit zu Uibersetzen. Lianti wirkt nicht Gberladen,
sondern prézise, harmonisch und souveréan. Er tragt die Kraft der Insel in sich, ohne auf
Eleganz zu verzichten.

Im Weinkeller steht ein behutsamer Umgang mit dem Lesegut im Vordergrund. Die
Verarbeitung ist darauf ausgerichtet, die Frucht, die Struktur und den unverkennbaren
Charakter der Trauben durch Edelstahlausbau klar herauszuarbeiten. So entsteht ein
Rotwein mit geschmeidiger Textur, liberzeugender Tiefe und einer schénen Balance
zwischen Intensitat und Finesse. Jeder Schluck wirkt konzentriert, bleibt aber angenehm
zuganglich und animiert unmittelbar zum néachsten.

In der Nase zeigt Lianti rote, reife Frucht, begleitet von wiirzigen Nuancen und einer
warmen mediterranen Note. Am Gaumen entfaltet er sich vollmundig und vielschichtig, mit
reifer Frucht, prasenter Struktur und einem langen, harmonischen Nachhall. Die Tannine
geben ihm Ruckgrat, wahrend seine Frische fir Spannung und bemerkenswerten
Trinkfluss sorgt.

Sensorik

Farbe rubinrot

Duft rote Kirsche, Mocca, Zimt

Geschmack cremige Struktur, gut eingebundene Saure, feinkdrniges Tannin

Wissenswertes

Ausbau Edelstahl
Trinkreife 2026-2035
Trinktemperatur 16-18°C

Speiseempfehlung
junger Pecorino, milde Salsiccia, Schinken

Produzent

Ende der 1970er Jahre erkannte Capichera, seiner Zeit voraus, das grof3e Potenzial des Vermentino und schaffte es, seinen
maximalen Ausdruck zu erreichen. Mit der Gewissheit, dass der Vermentino aus den

Weinbergen der Familie in der Gallura bereits ein WeilRwein mit exklusivem Charakter war, beschloss Capichera Anfang der 1980er
Jahre, einen Weg einzuschlagen, der ganz auf die Qualitat und die Veredelung dieser Rebsorte ausgerichtet war. Nachdem die
Familie Ragnedda sowohl bei der Pflege der

Weinberge als auch in der Kellerei neue Qualitatsmodelle eingefiihrt hatte, widmete sie Ressourcen und Energie der Erzeugung von
Weinen, die sich auch heute noch durch ihre Identitat und Einzigartigkeit auszeichnen und sich mit den grof3en internationalen
WeiBweinen messen kénnen. Capichera ist fur die Wiedergeburt und die 6nologische Aufwertung des Vermentino verantwortlich,
zunéchst auf Sardinien und dann auf internationaler Ebene.
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