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KULINARISCHE WEINHANDLUNG

2024 Demesse Vecchie Lugana DOC
Famiglia Olivini | Lombardei

Die Trauben fur den Demesse Vecchie Lugana Superiore stammen ausschliel3lich aus
einer Cru-Lage rund um Desenzano. Die Lese erfolgt bewusst spéat und ausschlie3lich von
Hand, wodurch die Trauben eine hohe Reife erreichen, bevor sie den Weinberg verlassen.
Nach der Ernte folgt eine sanfte Pressung, um das empfindliche Traubenmaterial zu
schonen. Die anschlieRende alkoholische Garung leitet die eigentliche Weinbereitung ein.
Danach reift der Lugana 12 Monate auf der Feinhefe, begleitet von regelméaRiger
Batonage, die dem Wein Struktur und Cremigkeit verleiht. Nach der Assemblage in
Edelstahl erfolgt eine weitere Lagerung auf der Flasche, die dem Demesse zusétzliche
Komplexitat und Reife schenkt.

In der Nase zeigt sich der Demesse Vecchie Lugana Superiore mit Aromen reifer Birnen,
erganzt durch einen Hauch von Mandeln und Zitrusfrichten. Am Gaumen préasentiert sich
der Koérper cremig und zugleich frisch, getragen von deutlich spiirbaren mineralischen
Noten. Ein Lugana mit hervorragenden Reifepotential.

Sensorik

Farbe strohgelb

Duft Brioche, gelbe Birne, gertstetes Toastbrot
Geschmack gut eingebundene Sé&ure, cremig, strukturiert

Wissenswertes

Ausbau Edelstahl, Flaschenreife, Feinhefe
Trinkreife 2026-2032
Trinktemperatur 10-12°C

Speiseempfehlung
gebeizter Lachs, Pasta mit Krustentieren, Hummersuppe

Produzent

Das Weingut Olivini liegt in der Nahe von Desenzano und bewirtschaftet auf 29 Hektar Rebflache einige der schénsten Hanglagen
am sudlichen Zipfel des Gardasees. Die Familie Olivini besitzt seit drei Generationen Weinberge, verkaufte inre Weine friher
allerdings offen an andere Weingter. Im Jahre 1999 begannen die Geschwister Giorgio, Giordana und Giovanni jedoch zusammen
mit dem Onologen Antonio Crescini die Weine selbst auszubauen und unter eigenem Namen zu vermarkten. Das Hauptaugenmerk
der Olivini-Geschwister liegt auf der autochthone Traube Trebbiano di Lugana, die auf 70% der Rebflache wéachst. Aus ihr keltern sie

feingliedrige, dezent-aromatische und wunderschon strukturierte Lugana.

Grundungsjahr 1970

Anzahl der Mitarbeiter 9

Rebflache 29 Hektar

Zahl produzierter Flaschen 300 000

Rebsortenspiegel Trebbiano di Lugana (70%), Merlot, Gropello, Marzemino

Famiglia Olivini | Localita Demesse Vecchie | IT 25015 Desenzano del Garda
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