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2024 Barisol Bianco Veronese IGT

Dindo | Venetien

Der Barisol Bianco ist ein wei3gekelteter Rotwein aus den Rebsorten Corvina und
Rondinella, der sich unkompliziert, leicht und frisch am Gaumen zeigt. Die Trauben wurden
in den ersten Septemberwochen von Hand geerntet, kiihl vergoren und im Edelstahl
ausgebaut. Er besitzt ein gutes Gleichgewicht zwischen Weichheit und Frische und ist
zwar trocken ausgebaut, doch wurden ein paar Gramm Restzucker stehen gelassen.
Diese steigern die Trinkigkeit, ohne dass der Barisol Bianco dabei an Eleganz verliert. Ein
jugendlicher Wein, der jung getrunken am meisten Freude macht.

Sensorik

Farbe hellgelb

Duft Krauter, Zitrone, Steinbost
Geschmack ausgewogene Saure, rund, fruchtig

Wissenswertes

Ausbau Edelstahl
Trinkreife 2025-2027
Trinktemperatur 6-8°C

Speiseempfehlung
Fischgerichte, Krustentiere

Produzent

Die Geschichte des Weingutes Dindo ist eine generationenlibergreifende Familiengeschichte, die mit Giovanni Dindos GroR3vater im
selben Haus begann, in dem sich heute die Kellerei befindet.

Giovanni Dindo | Via Ca’Bepetti 1 | 37022 Fumane (VR)
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