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2023 Piere Sauvignon Friuli Isonzo DOC
Vie di Romans | Friaul

Der Piere Sauvignon Friuli Isonzo DOC von Vie di Romans ist ein ausdrucksstarker
WeilRwein, der das Terroir von Mariano del Friuli in seiner ganzen Eigensténdigkeit
widerspiegelt. Die Reben sind im Durchschnitt 21 Jahre alt und wurzeln in kiesig-lehmigen,
silikatreichen Bdden, die fiir optimale Drainage sorgen und dem Wein seine mineralische
Pragung verleihen. Die Erziehung erfolgt in einfacher Guyot-Form mit Nord-Sud-
Ausrichtung, was eine gleichméaRige Reifung der Trauben gewéhrleistet. Trotz der
herausfordernden Wetterbedingungen im Jahr 2023 — mit Kélteeinbriichen, starken
Regenféllen, Hitzeperioden und Hagel — konnten gesunde Trauben selektiv eingebracht
werden.

Im Keller wird hdchste Prézision angewandt: Nach Entrappung und Kaltmazeration bei 8
°C folgt eine langsame, kontrollierte Garung Uber 18 Tage bei 16—-19 °C. Der Ausbau auf
der Feinhefe flir acht Monate, gefolgt von zehn Monaten Flaschenreife, schenkt dem Wein
Dichte, Eleganz und Komplexitat, ohne dass der biologische Saureabbau vollzogen wird,
wodurch Frische und Klarheit erhalten bleiben. Sensorisch prasentiert sich der Piere
Sauvignon mit intensiver Aromatik, die zwischen exotischen Friichten, Zitrus, wei3en
Bluten und feiner Wiirze spielt. Am Gaumen verbindet sich saftige Frische mit cremiger
Textur und eleganter Struktur. Piere ist der Wein, mit dem Gianfranco Gallo berihmt
wurde, und bis heute gilt er als einer der langlebigsten Sauvignons lItaliens — mit knapp 14
% Alkohol, lebendiger Saure und einem Reifepotenzial von bis zu 18 Jahren ein grof3er
Wein mit unverwechselbarer Personlichkeit.

Sensorik

Farbe grungelb

Duft erloschenes Streichholz, Gras, Maracuja
Geschmack mittlere S&ure, rund, kréftig

Wissenswertes

Ausbau Edelstahl, Feinhefe
Trinkreife 2025-2032
Trinktemperatur 12-16°C

Speiseempfehlung
scharfes Thaicurry, Mangosalat, exotische Gerichte

Produzent

Das unerschiitterliche Engagement der Familie Gallo fir ihre Weinberge und Weine reicht tiber ein Jahrhundert zuriick. Gianfranco
Gallo, der das Weingut seit 1978 leitet, fiihrte radikale und weit reichende Modernisierungen im Weinberg und im Keller durch. Diese
Initiativen haben den Weinen von Vie di Romans in den letzten 20 Jahren den Stempel einer einzigartigen Personlichkeit verliehen.
Gefillt und etikettiert wurde bei Vie di Romans das erst Mal 1978, seit 1990 wurden alle Weine aus verschiedenen Weinbergen
getrennt produziert und 1992 wurde mit der Veroffentlichung des Jahrgangs 1990 der Brauch eingefiihrt, alle WeilRweine erst zwei
Jahre nach der Lese freizugeben. Opulent,ungeheuer kraftvoll und extrem lagerfahig durch die herausragende Struktur jedes
einzelnen Weines ist

der WeilRweinspezialist Gianfranco Gallo ein Ausnahmewinzer im Friaul, der weltweit keine Vergleiche scheuen muss.

Grundungsjahr 1900

Anzahl der Mitarbeiter 36 Angestellte

Rebflache 60 Hektar

Zahl produzierter Flaschen 300 000

Rebsortenspiegel Sauvignon Blanc, Chardonnay, Pinto Grigio, kleine Rebflachen mit Friulano, Malvasia

Istriana, Riesling, Merlot und Pinot Nero

Vie di Romans | Loc. Vie di Romans, 1 | 34070 Mariano del Friuli (GO)

' l WEINWIRTSCHAFT
L’ WEINHANDLER



http://www.tcpdf.org

