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2023 Langhe Chardonnay DOC

Massolino | Piemont

Der Langhe Chardonnay DOC ist die eindrucksvolle Interpretation einer internationalen 1
Rebsorte aus dem Hause Massolino. Seit 1992 stellt sich dieses Weingut der r’
Herausforderung, in einer Region groRer Rotweine einen Chardonnay mit Charakter, Tiefe ,
und Lagerpotenzial zu erzeugen. Die Trauben stammen von rund 20 Jahre alten P o
Rebstdcken auf kalkig-mergeligen Béden rund um Serralunga d’Alba, die dem Wein ( )
Struktur und mineralische Spannung verleihen. Die Vinifikation erfolgt mit Prézision: Der !
Ausbau findet teilweise in Barriques, gro3en Holzfassern und Zement statt, anschlie3end %;j”/
reift der Wein rund zwdlf Monate auf der Feinhefe. Nach weiterer Flaschenreife zeigt sich
ein strukturierter, kraftvoller Chardonnay mit groRem Entwicklungspotenzial.
Im Glas zeigt der Langhe Chardonnay sich strohgelb. In der Nase entfalten sich reife gelbe .
Fruchte, Birne und Apfel, begleitet von Zitruszesten und feiner Vanille. Am Gaumen wirkt l /“\]
> " 7 4

der Chardonnay kraftvoll und zugleich prazise: cremige Textur trifft auf straffe Frische,
saftige Frucht auf salzige Tiefe. Die Holznote ist perfekt eingebunden und verleiht Lange
und Spannung, ohne zu dominieren.

Sensorik

Farbe goldgelb

Duft Vanille, Butter, gelbe Birne
Geschmack moderate S&aure, cremig, kréaftig

Wissenswertes

Ausbau Barrique, Flaschenreife, Betontank
Trinkreife 2025-2029
Trinktemperatur 8-14°C

Speiseempfehlung
gebeizter Lachs, Pasta mit Krustentieren, Hummersuppe

Produzent
30 Top Barolo-Produzen erwahnt.

Seit 1896, seit nunmehr vier Generationen, erzeugt die Familie Massolino mit grof3er Leidenschaft im Herzen des Barolo-Gebietes
hervorragende Weine. Das Weingut befindet sich in dem Stadtchen Serralunga d'Alba, dessen Weinberge mit ihren kalkhaltigen und
sandigen Mergelbdden fir

extraktreiche, langlebige und eigenstandige Baroli beriihmt geworden sind. Auf mittlerweile 40 Hektar Rebflache bringt die Familie
Massolino mit 16 Angestellten die Typizitat der autochthonen piemonteser Rebsorten und die sich aus den unterschiedlichen Lagen
ergebenden Charakteristiken der Weine auf beeindruckende Weise zum Ausdruck. Jedes Jahr werden im Schnitt 300 000 Flaschen
Nebbiolo, Barbera, Dolcetto und Moscato gefillt und ohne Zweifel gehdren die Baroli von Massolino zu den besten des Piemonts.

Grundungsjahr 1896

Anzahl der Mitarbeiter 16

Rebflache 40 Hektar

Zahl produzierter Flaschen 300 000

Rebsortenspiegel Nebbiolo, Barbera, Dolcetto, Moscato, Chardonnay, Riesling

Az. Agr. Vigna Rionda S.S.| Piazza Cappellano 8 | IT 12050 Serralunga d'Alba
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