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2023 Funtanaliras ORO Vermentino di Gallura DOCG

Cantina del Vermentino Monti | Sardinien

Der Funtanaliras ist der Signaturweine der Cantina del Vermentino-Monti. Die Trauben
wachsen im einzigen DOCG-Gebiet der Insel, der Gallura, die fir ihre kargen Boden und
kiihlen Nachte bekannt ist. Nach einer selektiven Lese wird der Funtanaliras kiihl vergoren
und im Edelstahl ausgebaut. In der Farbe zeigt er sich strohgelb mit griinlichen Reflexen
und einem eleganten Bukett nach Zitrus, Kirschbliten und tropischen Friichten. Am
Gaumen ist er trocken, weich mit mineralischen Noten und einer guten
Lange.SpeisempfehlungZu leichten Fischgerichten, asiatisch gewurzten Speisen und
Gerichten mit leichter Scharfe.

Sensorik

Farbe sonnengelb

Duft weil3er Pfirsich, Mirabelle, Nelke
Geschmack gut eingebundene Saure, cremig, elegant

Wissenswertes

Ausbau Edelstahl
Trinkreife 2024-2027
Trinktemperatur 8-12°C

Speiseempfehlung
Polposalat, Muscheln in WeiBwein, Spargel

Produzent

Die Cantina del Vermentino Monti wurde im Jahre 1956 gegriindet und befindet sich in der Gallurarenommiertesten Gegend fir
Weine der Rebsorte Vermentino, der Gallura.

Die Gallura umfasst die &ufRerste Nordost- Ecke Sardiniens und erhielt im Jahre 1996 als erste Weinregion Sardiniens die DOCG
Klassifizierung.

Grindungsjahr 1956
Rebflache eine de gréfRen Genossenschaften Sardiniens
Rebsortenspiegel Vermentino | Cagnulari | Muristello | andere

Cantina del Vermentino | Via San Paolo 2 | IT 07020 Monti Sardegna
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