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2022 Vie di Romans Pinot Nero Friuli Isonzo DOC

Vie di Romans | Friaul

Der Vie di Romans Pinot Nero ist ein faszinierendes Beispiel fur die anspruchsvolle
Rebsorte Pinot Noir in der einzigartigen Terroir-Sprache des Isonzo. Die Reben stammen
aus dem gleichnamigen Cru in Mariano del Friuli, wo sie seit zehn Jahren auf kiesig-
lehmigen Béden wurzeln. Diese Boden sind im oberen Bereich entkalkt, wahrend die
tiefere Schicht kalkhaltig bleibt — eine Kombination, die fur Eleganz, Frische und Finesse
sorgt. Mit einer hohen Pflanzdichte und sehr niedrigen Ertrégen pro Pflanze wird
kompromisslos auf Qualitét gesetzt. Der Jahrgang 2022 brachte mediterrane
Bedingungen: heil3 und trocken, insgesamt leicht zu bewirtschaften, jedoch gepragt von
geringen Niederschlagen und reduzierten Grundwasserreserven. Dank sorgféltiger
Weinbergsarbeit konnten gesunde, hochkonzentrierte Trauben geerntet werden.

Im Keller erfolgte eine schonende Vergéarung mit 16 Tagen Maischestandzeit und
vollstandigem biologischen Saureabbau. Danach reifte der Pinot Nero 14 Monate in
Barriques und nochmals 20 Monate in der Flasche. Im Glas zeigt er sich mit feinem
Rubinrot. In der Nase entfalten sich Aromen von roten Beeren, zarten Gewdrznoten und
einem Hauch Rauch. Am Gaumen wirkt er elegant und komplex, mit seidigen Tanninen,
gut eingebundener S&ure und subtiler Kraft. Er besitzt Tiefe und Balance — ein Pinot von
groRer Langlebigkeit mit Potenzial fur bis zu 18 Jahre Reife.

Sensorik

Farbe granatrot

Duft gerOstetes Brot, rote Kirsche, Unterholz
Geschmack gut eingebundene Saure, komplex, anhaltendend

Wissenswertes

Ausbau Edelstahl, Flaschenreife, Holzfass
Trinkreife 2025-2032
Trinktemperatur 12-16°C

Speiseempfehlung
Wild, gergrilltes Gemuse

Produzent

Das unerschiitterliche Engagement der Familie Gallo fur ihre Weinberge und Weine reicht tiber ein Jahrhundert zurtick. Gianfranco
Gallo, der das Weingut seit 1978 leitet, fiihrte radikale und weit reichende Modernisierungen im Weinberg und im Keller durch. Diese
Initiativen haben den Weinen von Vie di Romans in den letzten 20 Jahren den Stempel einer einzigartigen Personlichkeit verliehen.
Gefillt und etikettiert wurde bei Vie di Romans das erst Mal 1978, seit 1990 wurden alle Weine aus verschiedenen Weinbergen
getrennt produziert und 1992 wurde mit der Veroffentlichung des Jahrgangs 1990 der Brauch eingefiihrt, alle WeilRweine erst zwei
Jahre nach der Lese freizugeben. Opulent,ungeheuer kraftvoll und extrem lagerfahig durch die herausragende Struktur jedes

einzelnen Weines ist

der WeilRweinspezialist Gianfranco Gallo ein Ausnahmewinzer im Friaul, der weltweit keine Vergleiche scheuen muss.

Grindungsjahr
Anzahl der Mitarbeiter
Rebflache

Zahl produzierter Flaschen

Rebsortenspiegel

1900

36 Angestellte

60 Hektar

300 000

Sauvignon Blanc, Chardonnay, Pinto Grigio, kleine Rebflachen mit Friulano, Malvasia
Istriana, Riesling, Merlot und Pinot Nero

Vie di Romans | Loc. Vie di Romans, 1 | 34070 Mariano del Friuli (GO)
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