SardovINO

KULINARISCHE WEINHANDLUNG

2022 Riesling Eisacktal DOC

Kloster Neustift | Sudtirol

Eissacktal aus hohen Lagen.Ein, fur Italien untypischer Weil3wein.Ein Riesling, wie er sein
soll: knackig, frisch, trocken mit guten Schmelz!SpeiseempfehlungPasst sehr gut zu
Gemisegerichten, leichtem Gefliigel und Weilfisch.

Sensorik

Farbe sonnengelb

Duft Apfel, Rosenblite
Geschmack frisch, saftig, hohe S&ure

Wissenswertes

Ausbau Edelstahl
Trinkreife 2024-2028
Trinktemperatur 8-12°C

Speiseempfehlung
Gnocchi in Salbeibutter, Pilzrisotto, Spinatknddel

Produzent

Die Stiftskellerei Neustift zahlt zu den altesten aktiven Weinkellereien der Welt und keltert seit 1124 Weine von hdchster Qualitat.
Angebaut in den geschiitzten Hangen des Eisacktales, in einer Hohe von 600 bis 900 Metern liber dem Meeresspiegel, besitzt die
Stiftskellerei Neustift mehrere Grundstiicke, die durch Schenkungen, Kauf und Tausch erworben wurden. Unter dem Leitsatz ,Lieber
weniger, aber dann

gut” werden Weine mit hoher Qualitat und Lagerféhigkeit gekeltert, die durch ihren eigenstandigen Charakter und deren
Ausgewogenheit hervorstechen. Verteilt Uber mehrere Gebiete haben sich tUber die

Jahrhunderte seltene und herausragende Lagen in unterschiedlichen Hohen herauskristallisiert, an denen ein harmonisches
Zusammenspiel zwischen Temperaturverteilung, Alter der Reben und Beschaffenheit der Boden die optimale Kombination fur
ausgezeichnete Weine ergeben.

Grindungsjahr 1124

Rebflache 20 Hektar

Zahl produzierter Flaschen 650 000

Rebsortenspiegel Sylvaner, Miller Thurgau, Kerner und Riesling, Moscato Rosa (70% weil3) Lagrein,

Vernatsch, Pinot Nero (30% rot)

Augustiner Chorherrenstift Neustift | Stiftstr. 1 | IT 39040 Vahrn (Bz)
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