SardovINO

KULINARISCHE WEINHANDLUNG

2022 Montessu Isola dei Nuraghi IGT

Punica | Sardinien

Montessu ist der zweite Rotwein von Agricola Punica. Die Trauben stammen aus den
gleichnamigen Weinbergen Agripunica. Hauptrebsorte ist, wie bei dem Barrua die typische
Sulcis-Traube Carignano, dazu kommen noch Anteile von Merlot, Syrah, Cabernet Franc
&amp; cabernet Sauvignon. Das Blend ist eine schone Mischung aus Tradition und
Moderne. Der Carrignano sorgt fir eine elegante aber straffe Struktur und die
Bordeauxsorten fur eine wirzige Weichheit. Ein schlanker Wein, der ein gutes Volumen im
Mund behélt.

Sensorik

Farbe rubinrot

Duft Brombeere, Himbeere, Salbei

Geschmack lebhafte Saure, langer Koper, weicher Abgang

Wissenswertes

Ausbau Barrique
Trinkreife 2024-2028
Trinktemperatur 16-18°C

Speiseempfehlung
Spanferkel, mittelreifer Hartkase, weiche Salsiccia
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