SardovINO

KULINARISCHE WEINHANDLUNG

2022 Dolee Friulano Friuli Isonzo DOC

Vie di Romans | Friaul

Die autochthone Rebsorte Friulano ausgebaut im Vie di Romans Stil.Ein etwas leiserer
Wein mit viel Hefenoten und ausgesprochen guter Eleganz.SpeiseempfehlungZu Fisch in
Salzkruste oder zu Schalentieren.

Sensorik

Farbe hellgelb

Duft weil3er Pfirsich, Brioche, Maracuja
Geschmack mittlere Saure, belebend, kréftig

%
Wissenswertes

Ausbau Edelstahl, Feinhefe

Trinkreife 2024-2032 -
Trinktemperatur 12-16°C

Speiseempfehlung
grolRe Fische in Salzkruste, Wildgefligel, Hummer

Produzent

Das unerschiitterliche Engagement der Familie Gallo fir ihre Weinberge und Weine reicht tiber ein Jahrhundert zurtick. Gianfranco
Gallo, der das Weingut seit 1978 leitet, fiihrte radikale und weit reichende Modernisierungen im Weinberg und im Keller durch. Diese
Initiativen haben den Weinen von Vie di Romans in den letzten 20 Jahren den Stempel einer einzigartigen Personlichkeit verliehen.
Gefullt und etikettiert wurde bei Vie di Romans das erst Mal 1978, seit 1990 wurden alle Weine aus verschiedenen Weinbergen
getrennt produziert und 1992 wurde mit der Veroffentlichung des Jahrgangs 1990 der Brauch eingefiihrt, alle Weilweine erst zwei
Jahre nach der Lese freizugeben. Opulent,ungeheuer kraftvoll und extrem lagerfahig durch die herausragende Struktur jedes
einzelnen Weines ist

der WeilRweinspezialist Gianfranco Gallo ein Ausnahmewinzer im Friaul, der weltweit keine Vergleiche scheuen muss.

Grindungsjahr 1900

Anzahl der Mitarbeiter 36 Angestellte

Rebflache 60 Hektar

Zahl produzierter Flaschen 300 000

Rebsortenspiegel Sauvignon Blanc, Chardonnay, Pinto Grigio, kleine Rebflachen mit Friulano, Malvasia

Istriana, Riesling, Merlot und Pinot Nero

Vie di Romans | Loc. Vie di Romans, 1 | 34070 Mariano del Friuli (GO)
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