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2021 Valentino Barolo DOCG

Cordero Mario | Piemont

Der Barolo Valentino DOCG von Mario Cordero ist eine Hommage an die Langhe und die
einzige Barolo, der die MGA Valentino fuihren darf. Die Nebbiolo Reben wurzeln tief in
kalkhaltigen Mergelbdden, die von marinen Ablagerungen gepragt sind. Dieses Terroir und
die Hohe verleiht dem Barolo eine beeindruckende Finesse, Spannung und Eleganz, die
absolut unverwechselbar ist.

2021 gilt als klassischer Jahrgang. Ein schneereicher Winter, ein stabiler Sommer und
kihle Néachte im Herbst fiihrten zu perfekt ausgereiften Trauben. Die Lese Anfang bis Mitte
Oktober brachte gesundes, konzentriertes Lesegut hervor. Nach langer Maischegérung CORDER®
reifte der Barolo Valentino DOCG in groRen Holzfassern, wodurch die Typizitat des A4
Nebbiolo erhalten bleibt und Struktur wie Eleganz gefestigt werden. QL
Im Glas leuchtet der Barolo Valentino in kraftigem Rubinrot. In der Nase zeigen sich Noten SR
von reifen Kirschen, getrockneten Rosen und wiirzig-erdige Anklange. Am Gaumen wirkt
er kraftvoll und ausgewogen, getragen von festen, doch geschmeidigen Tanninen und
lebendiger Saure. Der lange Nachhall erinnert an Sauerkirsche, Lakritz und feine
Mineralitat. Ein Barolo von klassischer Eleganz und groRem Reifepotenzial.

Sensorik

Farbe granatrot

Duft rote Kirschen, Lakritz, Waldboden
Geschmack elegant, feinkdrniges Tannin, kraftige Struktur

Wissenswertes

Ausbau Flaschenreife, gro3es Holzfass
Trinkreife 2026-2040
Trinktemperatur 16-18°C

Speiseempfehlung
Agnolotti, Pilzgerichte, Triffel

Produzent

Das Weingut Cordero Mario geht auf die Entscheidung von Mario Cordero zuriick, seine alten Weinberge im Piemont zu bewahren.
Aus diesen Lagen entstehen heute Weine, die unter seinem eigenen Namen vermarktet werden. Ausgebaut werden sie im Weingut
Cordero San Giorgio, das von seinen Kindern Francesco, Lorenzo und Caterina gefihrt wird. Die Weinberge sind mit klassischen
Sorten wie Timorasso, Pelaverga, Barbera und Nebbiolo bepflanzt. Die Trauben werden selektiv gelesen und schonend verarbeitet,
sodass der typische Charakter der Region unverfalscht zum Ausdruck kommt. Mit der Linie Cordero Mario setzt die Familie ein
Zeichen fur Kontinuitat. Ein Teil des Erbes bleibt erhalten und wird in die nadchste Generation getragen.
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