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2021 Tre Vigne Barbera d'Alba DOC

Vietti | Piemont

Tre Vigne Barbera (dt. drei Weinberge) ist ein reinsortiger Barbera-Blend aus drei Lagen
von Vietti: Castiglione Falletto, Monforte d’Alba und La Morra. l

Vietti kreiert hier einen geradlinigen Barbera, der mit typischer Saure und Volumen

Uiberzeugt. Rubinrote Farbe mit Aromen von reifen Kirschen und Vanille. Noten von
Veilchen und eine eher rundere Struktur, die konstant mit einem schdénen Tanningerist

stehen bleibt.

Sensorik

Farbe rubinrot

Duft Krauter, rote Johannisbeere, Zimt
Geschmack saftig, feines Tannin, frische Saure -
Wissenswertes

Ausbau Barrique, Edelstahl, groRes Holzfass

Trinkreife 2024-2029

Trinktemperatur 16-18°C

Speiseempfehlung

geschmorte Fleischsaucen, Pizza mit Salsiccia, Balsamicozwiebeln

Produzent

Bereits seit vier Generationen erzeugt die Familie Vietti-Currado groRRartige Weine in dem kleinen Ort Castiglione Falletto in der
Gemeinde Barolo. Vietti war das erste Weingut, das Trauben aus Einzellagen verarbeitete und vinifizierte. Was damals ein gewagter
Schritt war, ist heute selbstverstandlich fiir fast alle Kellereien, die Barolo und Barbaresco produzieren. So entstanden 1961 mit dem
Barolo Rocche und dem Barbaresco Masseria die ersten Cru-Weine von Vietti. Pionierarbeit leistete Alfredo Currado 1967 auch fir
die heimischen Rebsorte Arneis, was ihm den Beinamen ,Vater des Arneis” einbrachte. Er widmete sich mit groRem Enthusiasmus
der Wiederentdeckung dieser fast vergessenen Traube, die heute den wohl berlihmtesten WeiBwein des Roero hervorbringt. 2016
wurde das Weingut von der Familie Krause aus den USA gekauft, die jedoch weiterhin eng mit der Familie Currado

zusammenarbeitet.

Grindungsjahr

Anzahl der Mitarbeiter
Rebflache

Zahl produzierter Flaschen
Rebsortenspiegel

1870

35

55 Hektar

400 - 500.000

Nebbiolo, Barbera, Arneis, Moscato di Canelli, Dolcetto, Freisa.
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