SardovINO

KULINARISCHE WEINHANDLUNG

2021 Numa Rosso Marche Rosso IGT BIO

Numa | Marken

Der Numa Rosso 2021 ist ein reinsortiger Montepulciano aus biologischem Anbau, der aus
dem Weinberg der Kellerei Numa stammt. Die Reben wurden 1997 gepflanzt und wurzeln
in kalkreichen, steinigen und teilweise lehmigen Béden auf 110 bis 160 Metern Hohe mit
ostlicher Ausrichtung. Der Ertrag ist extrem niedrig, um hochste Konzentration und
Ausdruckskraft zu erzielen. Die Handlese findet nach der zweiten Oktoberhélfte statt, mit
sorgféltiger Selektion der Trauben im Weinberg. Nach einer sanften Entrappung ohne
Aufbrechen der Beeren gért der Most in Tonneaux bei kontrollierter Temperatur. Die
13-15-tagige Maischegéarung mit schonenden Umdrehungen der Tonneaux konzentriert
sich auf die Aromengewinnung bei moderater Tanninextraktion. AnschlieRend reift der
Wein Uber 24 Monate in neuen franzdsischen Barriques, in denen auch die malolaktische
Garung erfolgt, gefolgt von 12 Monaten Flaschenlagerung.

Im Glas prasentiert der Numa Rosso sich in tiefem Rubinrot mit purpurnen Reflexen. In der
Nase entfaltet er ein elegantes Bouquet von reifen roten und dunklen Friichten, untermalt
von sufRen Gewdrzen, feiner Eichenwiirze und mineralischen Anklangen. Am Gaumen
zeigt er Fulle, seidige Tannine und eine harmonische Verbindung von Frucht und Wiirze.
Das lange, geschmeidige Finale verspricht hervorragendes Entwicklungspotenzial.

Sensorik

Farbe brombeerfarben

Duft Unterholz, Kaffee, Schwarzkirsche
Geschmack mittlere S&ure, opulent, engmaschiges Tannin

Wissenswertes

Ausbau Barrique, Flaschenreife
Trinkreife 2025-2031
Trinktemperatur 16-18°C

Speiseempfehlung
kurzgebratenes Rinderfilet, geschmorter Knoblauch, gereifter Hartkése

Produzent

Das Weingut Numa wurde 2016 von Pier Francesco Liberi gegriindet. Damit verwirklichte er den Traum seines Grof3vaters, einem
Bewunderer der biologischen Landwirtschaft. Mit gerade einmal gerade einmal 15 Hektar Rebflache produziert er 10 000 Flaschen
aus den autochthonen Rebsorten der Marken.

Grundungsjahr 2016

Anzahl der Mitarbeiter 3

Rebflache 15 Hektar

Zahl produzierter Flaschen 10 000

Rebsortenspiegel Passerina, Pecorino, Montepulciano, Sangiovese

Numa | Contrada San Michele | 63065 Ripatransone (AP)
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