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2021 Luce IGT Toscana Rosso

Tenuta Luce | Toskana

Luce ist der erste Wein, der in Montalcino aus einem Blend von Sangiovese und Merlot
produziert wurde. Tenuta Luce wurde von den Familien Frescobaldi und Mondavi
gegriindet. Die Vision war und ist bis heute Tradition mit einer innovativen
Herangehensweise zu verbinden. Der gleichnamige Wein verkdrpert diese Vision abgefuillt
in Flaschen: Sangiovese, als Traditionsrebe des Montalcino bringt Struktur und Eleganz,
wahrend der Merlot fiir Rundheit und Weichheit sorgt. Diese harmonische Kombination aus
den zwei Trauben und der gekonnte Einsatz von neuen und alten Barriques zeichnet
diesen Innovationswein aus. Das Blend klingt spannend? Avignonesi verfolgt diesen
Ansatz ebenfalls mit dem 50 &amp; 50 Toscana IGT (gleiche Rebenkombination) und dem
Grifi Toscana IGT (Sangiovese und Cabernet Sauvignon).

Sensorik

Farbe rubinrot

Duft Brombeere, Gewurze, Veilchen

Geschmack opulenter Kérper, saftige Struktur, seidiges Tannin

Wissenswertes

Ausbau Barrique
Trinkreife 2024-2032
Trinktemperatur 12-16°C

Speiseempfehlung
Hartkéase, geschmortes Fleisch, dunkle Saucen

Auszeichnungen
Suckling: 96
Decanter: 95

Wine Spectator: 95
Falstaff: 95
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