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2021 Long Now Langhe Rosso DOC

Pelissero | Piemont

Der Long Now Langhe DOC von Pelissero ist eine faszinierende Cuvée aus 50 % Barbera 1
und 50 % Nebbiolo. "Long Now" bedeutet etwa "fir lange Zeit" und ist im Englischen der

Name der 1000 Jahre Uhr. Die Uhr, die heute im Londoner Museum fir Kunst und

Wissenschaft zu sehen ist, ist auf dem Etikett abgebildet. Pelissero wahlte diesen Namen

und das Etikett, da der Long Now eine Innovation im internationalen Stil sein sollte.

Die Trauben stammen aus der Lage Cascina Tolino in den Gemeinden Treiso und
Neviglie, auf steilen Béden nahe der Barbaresco-Zone. Ein Teil der Reben wurde bereits
1950 gepflanzt, was dem Wein zuséatzliche Tiefe und Charakter verleiht. Die getrennte
Vinifikation beider Rebsorten erfolgt temperaturkontrolliert im Edelstahltank, mit einer
Mazeration von rund 10-12 Tagen fiir Nebbiolo und bis zu 25 Tagen fir Barbera.
AnschlieBend reift der Wein bis zu 18 Monate in kleinen Eichenféassern, bevor die Beiden
zusammengefuhrt und weitere 10 bis 12 Monate in der Flasche verfeinert werden. So
entsteht ein strukturierter, langlebiger Rotwein mit groRem Reifepotenzial.

Im Glas zeigt sich ein dichtes, nahezu undurchdringliches Purpur. Das Bouquet offenbart
intensive Aromen von Brombeere, schwarzer Pflaume, Walderdbeere und feinen Krautern,
begleitet von einem Hauch Vanille. Am Gaumen wirkt der Long Now kraftvoll, vollmundig
und samtig, mit harmonischer S&aure, prazisem Tannin und beeindruckender Lange. Ein
komplexer, ausdrucksstarker Langhe Wein mit moderner Stilistik.

Sensorik

Farbe purpur

Duft Krauter, schwarze Pflaume, Walderdbeere
Geschmack ausdrucksstark, komplex, rund

Wissenswertes

Ausbau Edelstahl, Flaschenreife, Holzfass
Trinkreife 2025-2032
Trinktemperatur 16-18°C

Speiseempfehlung
Gegrilltes Fleisch, Geschmortes, reifer Hartkase

Produzent

Das Weingut Pelissero wurde 1954 gegriindet und wird heute in dritter Generation, von Giorgio Pelissero geleitet. Mit seiner
Schwester Cristina gehort Giorgio zur Gruppe der "Langa in", zu der sich eine Reihe der begabtesten piemonteser Winzer
zusammengeschlossen haben. In der neuen Cantina bei Treiso werden die Trauben von mittlerweile 42 Hektar Rebflache mit 20
Mitarbeitern verarbeitet und ausgebaut. Selbst bei den "einfacheren” Weinen wie Barbera und Nebbiolo setzt Giorgio Barriques ein.
Das Flaggschiff bleibt weiterhin der Vanotu, ein Spitzen-Barbaresco aus den besten Nebbiolo-Trauben des Gutes, mit dem Giorgio
schon mehrere Male die drei Glaser des Gambero Rosso gewonnen hat.

Grundungsjahr 1954

Anzahl der Mitarbeiter 20

Rebflache 42 Hektar

Zahl produzierter Flaschen 250 000

Rebsortenspiegel Nebbiolo, Barbera, Dolcetto, Moscato, Riesling, Favorita

Pelissero | Via Ferrere 10 | IT 12050 Treiso
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