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2021 Angraris Mandrolisai rosso Superiore DOC

Fradiles | Sardinien

Der Angraris ist der Cru von Fradiles und vereint die autochthonen Rebsorten Bovale
Sardo (Muristellu), Cannonau und Monica zu einem ausdrucksstarken Rotwein. Er stammt
aus einem alten, historischen, mit Blischen bepflanzten Weinberg in der gleichnamigen
Gegend, einem der wichtigsten in der Region fiir die Herstellung des Mandrolisai Rosso
Superiore. Die Reben wachsen auf sandigen Granitbdden in rund 550 Metern Héhe und
liefern aufgrund geringer Ertréage eine aufergewodhnliche Konzentration und Tiefe. Nach
der Lese Ende September werden die Trauben gemeinsam vinifiziert, gefolgt von einer
langen Maischestandzeit von bis zu 20 Tagen. Der Wein reift anschlieRend 30 bis 36
Monate in grof3en 750-Liter-Holzfassern und weitere 12 Monate auf der Flasche.

Im Glas zeigt sich der Angraris kraftvoll und komplex mit intensiven Aromen von
Waldbeerenkonfitiire, wiirzigen Noten, Tabak und feiner Vanille. Am Gaumen lberzeugt er
mit dichter Struktur, cremiger Opulenz und reifen, gut eingebundenen Tanninen, die sich
mit zunehmender Flaschenreife weiter verfeinern. Ein langlebiger, charakterstarker
Rotwein mit langem, warmem Nachhall und idealer Begleitung zu kraftigen
Fleischgerichten.

Sensorik

Farbe brombeerfarben

Duft Tabak, Vanille, Waldbeerkonfittire
Geschmack dichtes Tannin, geringe S&ure, opulent

Wissenswertes

Ausbau Barrique, grof3es Holzfass
Trinkreife 2026-2032
Trinktemperatur 16-18°C

Speiseempfehlung
Lammeintopf, gereifter Pecorino, Lammwurst

Produzent

Das Weingut Fradiles entstand durch die Wiederbelebung eines alten Familienunternehmens. Fradiles heif3t auf sardisch "Cousins"
und wurde in der sardischen Stadt Atzara, mitten im Herzen Sardiniens gegriindet. Die beriihmtesten Weine von Fradiles entstehen
im "Mandrolisai", einer Region, von der die Sarden sagen, dass dort der beste Rotwein der Insel wachse. Die wichtigsten Trauben
sind Bovale Sardo, Cannonau und Monica, heimische Rebsorten, die sich im Mandrolisai voll entfalten kdnnen. Bovale gibt den
Weinen die Struktur und die Gerbstoffe, Cannonau die Frucht und die Fiille und Monica die Eleganz. So entstehen bei Fradiles Weine
mit einem einzigartigen Gebietsprofil.

Grindungsjahr 2004

Anzahl der Mitarbeiter 2

Rebflache 12 Hektar (8 Hektar Eigentum, 4 Hektar Pacht)

Zahl produzierter Flaschen 50 000

Rebsortenspiegel Muristellu, Cannonau, Monica, Nuragus, Vernaccina, Moscato
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