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2020 LFC Greco di Tufo Riserva DOCG

Fonzone | Kampanien

Der 2020 LFC (ausgesprochen: Elle Effe Ci) Greco di Tufo Riserva DOCG ist ein
aulRergewdhnlicher WeiBwein aus dem Hause Fonzone und die erste Edition eines
Projekts, das der Bewahrung herausragender Mikrovinifikationen gewidmet ist. Die
Trauben fir den LFC stammen aus einem hochgelegenen Weinberg in Altavilla Irpina auf
550?m Hohe, dessen ton- und tuffhaltige Boéden mit schwefelhaltigen Adern dem Wein
seine markante Mineralitat verleihen. Nach sorgfaltiger Handlese und
temperaturkontrollierter Verarbeitung erfolgt die Garung sowie der 36-monatige Ausbau
auf der Feinhefe in Betontanks, gefolgt von sechs Monaten Flaschenreife.

Im Glas zeigt sich der LFC in strahlendem Strohgelb mit goldenen Reflexen und duftet
nach weiRen Bliten, Papaya, frischer Aprikose und dezenten Anklangen von vulkanischem
Schwefel. Am Gaumen prasentiert er sich vollmundig und salzig mit lebendiger Saure,
komplexer Struktur und einem eleganten Abgang mit Noten von Trockenfrichten und
ungerdsteten Haselniissen.

Eine besondere Starke dieses Weins liegt in seiner Herkunft: Er stammt aus einem
einzelnen, sorgfaltig selektierten Parzellenweinberg mit alten Greco-Rebstécken und
wurde im Rahmen des ,Elle Effe Ci“-Projekts vinifiziert, das dem Grunder Prof. Lorenzo
Fonzone Caccese gewidmet ist. Dieses Projekt verfolgt das Ziel, die Einzigartigkeit
kleinster, besonders gelungener Chargen zu bewahren und Jahr fur Jahr in limitierten
Editionen zum Ausdruck zu bringen — ein Konzept, das den Charakter des Terroirs auf
hdchstem Niveau erlebbar macht.

Sensorik

Farbe sonnengelb

Duft Aprikose, Orangenbliten, Rauch

Geschmack ausdrucksstark, gut eingebundene Saure, komplexe Struktur

Wissenswertes

Ausbau Flaschenreife, Betontank, Feinhefe
Trinkreife 2025-2029
Trinktemperatur 10-12°C

Speiseempfehlung
Pasta mit Meeresfriichten, Fischgerichte, gegrilltes Gemuse

Produzent

Der Familienbetrieb Fonzone befindet sich in einer der schdnsten Ecken Kampaniens, im Herzen Irpinias. Nahe der Stadt Paternopoli
wurde er erst 2005 gegriindet. Mit nur 22 Hekar in Produktion, dem

Fokus auf den autochthonen kampanischen Rebsorten und bei allen Entscheidungen im Weinberg um Biodiversitat bemuht,
entstehen bei Fonzone Charakterkdpfe mit (iberzeugender Mineralitat und Lange.

Die sechs Mitarbeiter teilen die Liebe der Familie Fonzone Caccese zum Territorium und zum Feiern des Weingenusses. die sich fiir
alle aus Verantwortung, Weitblick und Hartnackigkeit, auf der Suche nach

Exzellenz, zusammensetzt.

Grundungsjahr 2005

Anzahl der Mitarbeiter 6

Rebflache 30 Hektar, 22 Hektar in Produktion
Anzahl produzierter Flaschen 50 000

Rebsortenspiegel Aglianico, Fiano, Greco, Falanghina

Azienda Agricola Fonzone Caccese s.a.s. | Localith Scorzagalline | 83052 Paternopoli (AV)
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