SardovINO

KULINARISCHE WEINHANDLUNG

2020 Barrua Isola dei Nuraghi IGT
Punica | Sardinien

Barrua ist ein Rotwein aus der typischen Sulcis-Traube Carignano mit einer kleinen
Zugabe von Merlot und Cabernet Sauvignon. Die Trauben wachsen rund um die
Weingutsfarmen von Argicola Punica in Narcao und Barrua und werden separat in
Edelstahkltanks fermentiert. AnschlieRend reift der Wein dann etwa 18 Monate in
franzdsischen Eichenféssern, was ihm eine weiche Note verleiht. Die Balance zwischen
Frucht und Saure steht in einem wunderschénen Verhéltnis und zieht sich mit
bemerkenswerter Komplexitat und Tiefe bis zum Abgang durch. Ein Wein, der
ausdrucksstark die Typizitat der Region Sulcis, die sardische Weintradition und das Terroir
verkorpert.

Sensorik

Farbe rubinrot

Duft schwarze Kirsche, Eukalyptus, Lakritz
Geschmack weiche Saure, ausgewogenes Tannin, balanciert

Wissenswertes

Ausbau Barrique
Trinkreife 2024-2028
Trinktemperatur 16-18°C

Speiseempfehlung
Spanferkel, mittelreifer Hartkése, weiche Salsiccia
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