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Vino rosso Gandfels BIO

Thomas Niedermayr | Sudtirol

Der Gandfels ist eine charakterstarke Rotwein-Cuvée aus PIWI-Rebsorten, vom Weingut
Thomas Niedermayer. Entstanden aus der Idee, einen Gemischten Satz aus eleganten,
widerstandsfahigen Sorten zu keltern, vereint er Vielfalt, Erfahrung und Terroir in einem
lebendigen, vielschichtigen Wein. Die Trauben stammen aus der Einzellage Eppan Berg,
direkt beim Hof Gandberg auf 520?m 0.d.M., wo kalkreicher Lehmboden und kuhle
Fallwinde aus den Eisldchern fir Frische und Tiefe sorgen. Nach der behutsamen
Handlese 2020 wurde der Wein spontan vergoren, reifte 16 Monate im neutralen Holz und
weitere finf Monate im Edelstahl, bevor er unfiltriert abgefillt wurde. Mit nur 12,5?%
Alkohol, &It;1?g/l Restzucker und einem sehr niedrigen Schwefelgehalt zeigt er sich klar
und ehrlich im Ausdruck. Am Gaumen Uberzeugt er mit Struktur und Eleganz — ideal zu
geschmortem Braten, Steinpilzen oder gegrilltem Wurzelgemuse. Der Gandfels darf gerne
dekantiert werden oder vertragt ein gro3es Glas, um sich optimal entfalten zu kénnen.

Sensorik

Farbe ziegelrot

Duft Mandel, rote Pflaume, Zimt

Geschmack anhaltend, feingliedriges Tannin, hohe Saure

Wissenswertes

Ausbau Flaschenreife, gro3es Holzfass, Feinhefe
Trinkreife 2024-2030
Trinktemperatur 8-20°C

Speiseempfehlung
Géansebraten, Wildeintopf, Kanninchen

Produzent

Nur in einer gesunden Umgebung kann Gesundes wachsen.” Dieser Uberzeugung war Rudolf Niedermayr, der Vater von Thomas
und Grinder des Weingutes schon immer. Landwirtschaft im Einklang mit der Natur zu betreiben war seine visionére Entscheidung
und dieses Vorhaben setzte er in

fast revolutionarer Dimension bereits ab Mitte der 1980 um. Im Jahre 1991 trat er dann dem Bioland - Verband bei. Damals glaubten
noch wenige, dass Bio funktionieren kdnnte. Heute fiihrt Sohn Thomas den Hof Gandberg. Gemeinsam mit seinem Vater entwickelte
er Uber die Jahre neue Ideen, optimierte mit ihm, bildete sich bei ahnlich gesinnten Betrieben au3erhalb der Landesgrenzen weiter,
um zur Uberzeugung zu gelangen: Nicht nur Bio. Natur! “Das Gefiihl, das ich habe, wenn ich bei der Arbeit nicht

einfach nur' in den Weinbergen stehe, sondern mitten in Natur, die noch das Recht hat, wild zu sein, das wollte ich mit in den Keller
nehmen. Den gesamten Werdegang der Traube — von der Rebe in die Flasche — pur zu belassen, das ist eine wunderbare
Herausforderung. Seine Weine sind Spitzenweine, die fast ausnahmslos aus pilzwiderstandsfahigen Rebsorten (PIWI) gekeltert
werden, und Ecken und Kanten haben. ,Wenn man schmeckt, dass ein Wein rein ist und handwerklich hergestellt wurde, dann hat er
Charisma. Der Wein darf sein Jahr reflektieren. Seine Geschichte erzahlen.”

Grundungsjahr 1993

Anzahl der Mitarbeite r4

Rebflache 5 Hektar

Rebsortenspiegel Leitsorten sind Solaris, Bronner und Souvignier gris; verschiedene aromatische und

Rotweinsorten werden angebaut
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