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2019 Lessona DOC

Tenute Sella | Piemont

Die Reben fir den Lessona von Tenute Sella stehen auf den historischen Hiigeln des
Gebietes Lessona im Alto Piemonte. Der Boden besteht aus marinem Sand des Pliozans
mit saurem pH-Wert. Die Rebstdcke sind rund 55 Jahre alt, wachsen auf 300?Metern Héhe
mit Stdwest-Ausrichtung. Nebbiolo (90?%) und Vespolina (10?%) werden zwischen Mitte
September und Mitte Oktober gelesen. Die Trauben werden nach der Lese gekiihlt und
entrappt. Die Gérung erfolgt im Edelstahltank mit Remontage und Délestage. Die
Mazeration dauert 24 Tage. Die malolaktische Garung findet parallel zur alkoholischen
Garung statt. Der Ausbau erfolgt 24 Monate lang in gro3en franzdsischer Holzfassern, teils
in Barriques.

Der 2019er Lessona zeigt sich jung und energiegeladen. Klare Aromen von roter Kirsche,
Kreide, weiBem Pfeffer, Weihrauch und getrockneten Krautern pragen das Bukett. Am
Gaumen wirkt er strukturiert, mit Spannung, mineralischem Kern und feiner Saure. Die
Vespolina steuert einen wiirzigen Impuls bei. Klassisch gebaut, aber ausdrucksstark. Ein
geradliniger Wein mit Entwicklungspotenzialbis zu 30 Jahre.

Sensorik

Farbe granatrot

Duft schwarze Kirschen, getrocknete Krauter, Kreide
Geschmack komplex, anhaltendend, strukturiert

Wissenswertes

Ausbau Barrique, Edelstahl, groRes Holzfass
Trinkreife 2025-2040
Trinktemperatur 12-16°C

Speiseempfehlung
Pilzgerichte, Kurzgebratenes, Triffel

Produzent

Die Familie Sella verbindet ihre Leidenschaft fiirs Geschaft mit einer langen, spannenden Geschichte. Urspriinglich waren sie im
Textilgeschaft aktiv, das schon in den spaten 1500er Jahren begann. 1886 haben sie dann die Banca Sella gegriindet — ein
Familienunternehmen mit Giber 130 Jahren Erfahrung. Schon ab 1671 waren sie im Weinsektor unterwegs, angefangen mit der ersten
Veredelung von Weinstdcken im schdnen Gebiet von Lessona. Im Laufe der Zeit hat sich das Unternehmen weiterentwickelt und ist
heute in den Weinregionen Bramaterra und Coste della Sesia zuhause. Diese aul3ergewthnlichen Gegenden sind bis heute das Herz
der Weinproduktion der Familie Sella, die fir Geschmack, Qualitat, Eleganz und Tradition des steht.

Grundungsjahr 1671

Anzahl der Mitarbeiter 8

Rebsortenspiegel Riesling, Erbaluce, Nebbiolo, Vespolina, Croatina
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