SardovINO

KULINARISCHE WEINHANDLUNG

2019 Ferrugo vino rosso Bolgheri superiore BIO

Villanoviana | Toskana

Der 100%ige Merlot Ferrugo wurde zum ersten Mal 2019 produziert. Insgesamt zeugen
488 nummerierte Flaschen des

Ferrugo von harter Arbeit und tiefer Liebe zur Natur. Intensive Farbe, Komplexitat , Fulle
und Eleganz

in Kombination mit einem perfekten S&auregehalt und einer exzellenten Struktur machen
den Ferrugo zu einem wirklich auRergewohnlichen Wein.

Jeder Schluck ist ein

FERRUGO

Genuss.

Sensorik

Farbe brombeerfarben

Duft rote Kirschen, Tabak, Schokolade
Geschmack moderate Séure, elegant, kreidiges Tannin

Wissenswertes

Ausbau Barrique, Flaschenreife, Betontank
Trinkreife 2025-2035
Trinktemperatur 16-18°C

Speiseempfehlung
kréftige Fleischgerichte, kurzgebratenes T-Bone, Krautermarinade

Produzent

Mitte des Jahres 2000 bot sich fiir Barbara Monacelli und Marco Belli die Gelegenheit ein Anwesen nahe dem mittelalterlichen Dorf
Bolgheri zu erwerben, Dort war seit jeher guter Wein zu Hause. So entstand das landwirtschaftliche Unternehmen Villanoviana aus
einer Leidenschaft fiir guten Wein und dem Wunsch, das zu erreichen, was schon immer der Lebenstraum der beiden Inhaber war.
Wein zu produzieren und dabei die Traditionen der Vergangenheit zu beriicksichtigen. Der Respekt gegeniiber

dem Leben und den Menschen, die gerne einen guten Tropfen genief3en, verpflichtete sie ein reines Produkt mit traditionellen
Methoden des naturnahen Weinbaus herzustellen.
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