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2019 50 & 50 Toscana IGT
Avignonesi | Toskana

50 &amp; 50 Toscana IGT ist ein Wein, der aus der Freundschaft zwischen zwei
Weingutern entstanden ist und die Besonderheiten zweier bekannter Anbaugebiete der
Toskana verknupft. Die Besitzer von Avignonesi in Montepulciano und von Capanelle in
Gaiole in Chianti vereinen kunstvoll das Terroir und die Typizitat beider Gebiete. Der
Sangiovese von Capanelle gibt dem Wein Struktur, Tannine und Griffigkeit. Der Merlot von
Avignonesi verleiht ihm Eleganz, Weichheit und Tiefe. Eine einzigartige Zusammenarbeit,
die bei einem geselligen Abend eigentlich zuféllig enstanden ist und bis heute die
toskanische Weinwelt pragt und weltweite Bekannheit genief3t. Von dem Jahrgang 2019
wurden 87.394 Flaschen produziert.

Sensorik

Farbe rubinrot

Duft gekochte Pflaume, Grafit, Waldboden
Geschmack opulenter Kdrper, saftige Struktur, seidiges Tannin

Wissenswertes

Ausbau grof3es Holzfass
Trinkreife 2025-2034
Trinktemperatur 12-16°C

Speiseempfehlung
eingekochte Zwiebeln, geschmortes Fleisch, Hartkése

Auszeichnungen
James Suckling 94 Punkte, Robert Parker 94 Punkte
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