SardovINO

KULINARISCHE WEINHANDLUNG

2018 ESTIA B&G Rosso di Montefalco Riserva DOC
| Umbrien

Sangiovese, Merlot und Sagrantino bestimmen den Charakter dieses klassischen
Montefalco Riserva. In der Nase zeigen sich Waldbeeren, Himbeere und Heidelbeere, im
Finale Noten von Kakao und Pflaumenmarmelade. Der Wein reift etwa 12-14 Monate im
Holz und weitere 4-6 Monate in der Flasche.SpeiseempfehlungGeschmortes, deftige Pasta
und Gerichte mit weil3en Bohnen.

Sensorik

Farbe granatrot

Duft rote Kirsche, Tabak, Leder

Geschmack komplex, lebhafte Saure, markantes Tannin

Wissenswertes

Ausbau grof3es Holzfass
Trinkreife 2025-2035
Trinktemperatur 16-18°C

Speiseempfehlung
dunkle Saucen, gekochtes Fleisch, Knddel
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