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2016 Vignha Rionda Barolo Riserva DOCG Etichetta Nera

Massolino | Piemont

Der Vigna Rionda Barolo Riserva DOCG Etichetta Nera von Massolino ist einer der
ikonischsten Weine des Piemont und ein Meilenstein in der Geschichte des Weinguts. Die
legendére Lage Vigna Rionda in Serralunga d’Alba zahlt zu den exklusivsten Crus der
Welt. Massolino bewirtschaftet hier seit 1956 eigene Parzellen und versteht diesen Wein
als Verpflichtung gegeniber Terroir, Tradition und Generationenarbeit. Die Nebbiolo- .
Reben wachsen auf mergel- und kalkhaltigen Bdden in rund 330 Metern Hohe. Vinifiziert 7
wird streng traditionell mit langer Maischegérung, anschlieRend reift der Wein tuber Jahre
in groRen Eichenfassern und weiter in der Flasche.

Der Stil des Etichetta Nera ist tiefgriindig, monumental und gleichzeitig von
aulRergewdhnlicher Prazision. Vigna Rionda zeigt sich jung oft verschlossen, entfaltet mit
Reife jedoch eine nahezu Giberwéltigende Komplexitat, Tiefe und Eleganz. Ein Barolo von
mythischem Charakter, geschaffen fiir Jahrzehnte der Entwicklung.

Vo il

Jahrgang 2016: Ein extrem milder Winter leitete einen frihen Vegetationsstart ein, der sich
durch einen kiihlen, regenreichen Fruhling wieder relativierte und zu einem eher spéten
Jahrgang fiihrte. Ein perfekter September mit sonnigen Tagen, kilhlen Nachten und idealer
Ventilation sorgte fur auBergewdhnliche Reife und Qualitat. 2016 gilt als einer der besten
Jahrgénge der letzten Jahrzehnte, gro3zlgig, prazise und von grof3er Tiefe. Als Hommage
an diesen Ausnahmejahrgang wurde erstmals das Etichetta Nera eingefihrt, inhaltlich
handelt es sich um den klassischen Vigna Rionda, jedoch in einer Qualitat, die diesen
besonderen Auftritt mehr als rechtfertigt.

Sensorik

Farbe granatrot

Duft Unterholz, Cassis, nasser Stein

Geschmack ausdrucksstark, mittlere Saure, feinkérniges Tannin

Wissenswertes

Ausbau Flaschenreife, gro3es Holzfass
Trinkreife 2027-2040
Trinktemperatur 12-16°C

Speiseempfehlung
Truffelgerichte, kurzgebratenes Rinderfilet, greifter Hartkase

Auszeichnungen

Wine Spectator JG 2016 - 98 / 100 Punkten |
Falstaff JG 2016 - 99 / 100 Punkten |

James Suckling JG 2016 - 97 / 100 Punkten |
Gambero Rosso JG 2016 - 3/ 3 Glasern

Produzent
30 Top Barolo-Produzen erwahnt.

Seit 1896, seit nunmehr vier Generationen, erzeugt die Familie Massolino mit grof3er Leidenschaft im Herzen des Barolo-Gebietes
hervorragende Weine. Das Weingut befindet sich in dem Stadtchen Serralunga d'Alba, dessen Weinberge mit ihren kalkhaltigen und
sandigen Mergelbdden fir

extraktreiche, langlebige und eigenstandige Baroli beriihmt geworden sind. Auf mittlerweile 40 Hektar Rebflache bringt die Familie
Massolino mit 16 Angestellten die Typizitat der autochthonen piemonteser Rebsorten und die sich aus den unterschiedlichen Lagen
ergebenden Charakteristiken der Weine auf beeindruckende Weise zum Ausdruck. Jedes Jahr werden im Schnitt 300 000 Flaschen
Nebbiolo, Barbera, Dolcetto und Moscato gefillt und ohne Zweifel gehdren die Baroli von Massolino zu den besten des Piemonts.

Grindungsjahr 1896

Anzahl der Mitarbeiter 16

Rebflache 40 Hektar

Zahl produzierter Flaschen 300 000

Rebsortenspiegel Nebbiolo, Barbera, Dolcetto, Moscato, Chardonnay, Riesling

Az. Agr. Vigna Rionda S.S.| Piazza Cappellano 8 | IT 12050 Serralunga d'Alba
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